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Lés denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en BEKO-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt fran produkten som
har tillverkats med hég kvalitet och toppmodern teknik. Las hela den har bruksanvisningen och alla andra
medféljande dokument noggrant innan du anvander produkten och behéll den for framtida referens. Om
du ger produkten till nAgon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksé f6ljer med. Folj alla varningar
och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihdg att den har bruksanvisningen dven kan gélla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r
uttryckligen angivna i den har bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvénds foljande symboler:

Viktig information eller anvandbara
anvandartips.

Varning for elektrisk stot.

Varning fr situationer som kan vara
! livsfarliga eller farliga for egendom.
i@ Varning for brandrisk.
ft Varning for heta ytor.
Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6

34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
Made in TURKEY

g3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t viktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Det har avsnittet innehéller e Kontrollera att

sakerhetsinstruktioner som hjalper produktfunktionsrattarna ar

dig att undvika skador pa person och avstangda efter varje anvandning.

egendom. Om du inte foljer dessa Elsikerhet

instruktioner kommer det att gora e Om produkten &r behaftad med

garantin ogiltig. fel far den inte anvéndas om den

Allméan séakerhet inte repareras av det behoriga

e Den har enheten kan anvandas av serviceombudet. Du kan fa en
barn fran 8 ar och personer med elektrisk stot!
nedsatt fysisk, kansloméassig eller e Anslut endast produkten till ett
mental formaga, eller avsaknad jordat uttag med spanning och
av erfarenhet och kunskap om de skydd enligt specifikationerna i
har fatt tillrdcklig dvervakning Tekniska specifikationer. Den
eller tillréckliga instruktioner jordade installationen ska goras
gallande anvandning av enheten av en kvalificerad elektriker
pa ett sdkert sétt och om de medan produkten anvands med
forstar vilka risker som finns eller utan transformator. Vart
inbegripna. foretag ska inte héllas ansvarigt
Barn far inte leka med enheten. for nagra problem som
Rengdring och anvandarunderhall uppkommer pa grund av att
far inte utféras av barn utan jordningen inte har skett i enlighet
Overvakning. med lokala regler.

e |nstallation och reparation maste e Tvatta aldrig produkten genom att
alltid utféras av auktoriserade spruta eller halla vatten pa den!
serviceombud. Tillverkaren kan Du kan fa en elektrisk stot!
inte héllas ansvarig for skador ¢ Produkten méaste kopplas ur
som uppkommit fran arbete som under installation, underhall,
utforts av icke auktoriserade rengoring och reparation.
personer och kan gora garantin e (Om stromsladden ar skadad
ogiltig. Fore installation, 1as maste den bytas av tillverkaren,
instruktionerna noggrant. dess serviceombud eller liknande

e Anvand inte produkten om den ar behdriga personer for att undvika
defekt eller har n&gra synliga fara.
skador.
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Enheten maste installeras s att
den har helt frankopplad fran
natverket. Separationen méaste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen gas-/elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det
kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och lat
den aldrig l0pa dver de heta
ytorna. Annars kan
kabelisoleringen smélta och
orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behdriga fackman.

Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. FOr att géra detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age

shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
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which may result in shattering of
the glass.

¢ Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e Use the shelves as described in
"How to operate the electric
oven",

e Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.

e (Qven handle is not towel dryer.
Do not hang up towel, gloves, or
similar textile products when the
grill function is at open door.

e Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

e Ensure that the appliance is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

e Before the cleaning cycle, remove
dirts from exterior surfaces and
oven interior with a damph cloth.
Remove all accessories inside of
oven.

e Hot surfaces cause burns! Do
not touch the product during self
cleaning step and keep children
away from it. Keep at least
30 minutes before removing the
remnants.

e During pyrolytic cleaning,
surfaces may become hotter than
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with standard use. Keep children
away.

For the reliability of the fire of the
product;

Make sure the plug is fitting to
socket as well for not cause to
spark.

Do not use damaged or cutted or
extension cable except the
original cable.

Make sure that not whether liquid
or moisture on the socket is
pluged to product .

Avsedd anvandning

Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar inte
tillradligt.

Den har enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte anvandas i
andra syften, exempelvis for
rumsuppvarmning.

Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
och disktrasor etc pa handtag,
eller for torkning och varmning.
Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning
och grillning av mat.



Barnsékerhet

¢ Tillbehdren kan bli mycket heta
under anvdndning. Sma barn ska
hallas borta.

e FOrpackningsmaterial &r farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa forpackningen enligt
miljostandarder.

e FElektriska produkter och
gasprodukter ar farliga for barn.
Barn ska inte vara nara produkten
nér den anvands och de far inte
leka med produkten.

e Placera inga féremal ovanpé
apparaten som barn kan na.

e Nar luckan ar 6ppen ska du inte
ldgga nagra tunga féremal pa den
och inte Iata barn sétta sig pa
den. Ungen kan vélta eller s& kan
luckan skadas.

Avfallshantering av den uttjanta
produkten

Avfallshantera den uttjanta produkten
pa ett s miljovanligt satt som mojligt
Den har produkten bar den utvalda
sorteringssymbolen for elektrisk och

elektronisk utrustning (WEEE). Detta
innebdr att produkten maste hanteras
i enlighet med EU-direktivet
2002/96/EC for att atervinnas eller
avyttras pa ett sdtt som innebéar
minimal paverkan pa miljon. For
ytterligare information, kontakta din
kommun.

Kontakta din lokala aterforsaljare eller
avfallshanteringsstation for mer
information om hur du avfallshanterar
produkten.

Innan du slanger produkten ska du
klippa av stromkabelns kontakt och
l&sa luckan (om det finns ndgot Ias)
for att undvika farliga situationer for
barn.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget ar farligt for barn.
Forvara emballaget pa en saker
plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den har produkten
ar tillverkat av atervinningsbart
material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med
lokala lagar och regler gallande
avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.
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P Allmén Information

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Hyllpositioner
2 Tradhylla 7 (Ovre varmeelement
3 Trag 8 Lampa
4 Handtag 9 Flaktmotor (bakom platta i stél)
5 Lucka
5 4

Programvalsreglage

Digital timer

Oknings-/minskningsknapp for temperaturtid
Menyknapp

PA/AV-knapp

O MWD =

8/Sv



Forpackningens innehall

ilka tillbehdr som medfbljer kan variera
beroende pa modell. Alla tillbehdr som
beskrivs i den har bruksanvisningen kanske
inte foljer med din produkt.

1. Bruksanvisning

2. Ugnsplat
Anvands for bakverk, fryst mat och stora
stekar.

3. Léngpanna
Anvénds for bakverk, stora stekar, saftiga
ratter och for att samla upp fett vid grillning.

4. Grund plat
Anvénds for bakverk, sasom kakor och kex.

5. Liten ugnsplét
Anvands for smé portioner. Den har
ugnspléten placeras pa ugnsgallret.

6. Ugnsgaller
Anvénds vid grillning och for att placera mat
som ska bakas, grillas eller tillagas i
grytliknande Kérl.

7.

Placera ugnsgallret och platen ordentligt
pé de teleskopiska falsarna

De teleskopiska gallren gor det mojligt for
dig att installera och ta bort plétar och
grillgaller pa ett enkelt satt.

N&r du anvander platen och grillgallret med
de teleskopiska gallren ska du se till att
stiften i bakre delen av de teleskopiska
gallren star mot kanterna pé grillgallret och
pléten.

9/8V



Tekniska specifikationer

Volt/frekvens 229~240 V-50H
Total energifrbrukning 31 s,

-

Kabeltyp/sektion HOSW-FG
3x15 mm?

Kabellangd

Yttre métt hﬁ dfbreddid up 595 mm/594 mm/567 mm
e
Grillenergifdrbrukning
Kfass il
" Grundlaggande information: Information om energiangivelser for elektriska ugnar anges i enllghet med
EN 60350-1 / [EC 60350-1-standard. Dessa varden bestams under standardladdning med dver-
undervarme eller varmluftsfunktioner (om det finns).
Energieffektivitetsklass bestams i enlighet med féljande prioritering, beroende p& om produkten har
funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo l&ngsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-
Varmlufts under/éver, 5-Over- och undervarme.
** - Se. Installation, sidan 11.

De tekniska specifikationerna kan dndras arden pé produktetiketter och i
utan foregdende meddelande, for att medfoljande dokumentation ar hamtade fran
Orbattra produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med

- i den har bruksanvisni _. relevanta standarder. Dessa varden kan

fitrorna I den nar bruksanvisningen ar variera beroende pa anvandnings- och
endast i beskrivande syfte och kanske inte e 4o

. : ) miljoforhallanden.

exakt stdmmer dverens med din produkt.
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Kl Installation

Produkten méste installeras av en behdrig person
i enlighet med gallande regler. Annars kommer
garantin att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for skador som uppkommit fran arbete
som utforts av icke auktoriserade personer och
kan gora garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och el- och

gasinstallationen for produkten ligger p&
kundens ansvar.

FARA:
Produkten méste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:

Innan installation ska du kontrollera
produkten visuellt att den inte ar defekt.
Om den hér defekt ska den inte
installeras.

Skadade produkter kan orsaka
sékerhetsrisker.

Fore installationen
Enheten &r avsedd for installation i kommersiellt
tillgangliga koksskap. Ett sdkerhetsavstand
maste ldmnas mellan enheten och kdksviggarna
och -mdblerna. Se bilden (vdrden in mm).
e Ytor, syntetiska laminat och vidhéftande
material maste vara varmeresistenta (minst
100 °C).
Koksskap maste nivajusteras och fixeras.
Om det finns en 1ada under ugnen méste en
hylla installeras mellan ugnen och 1adan.
e Bir enheten tillsammans med minst tvd
personer.
Installera inte produkten intill kylskép eller

rys. Varme som produkten avger okar
energiforbrukningen for kylapparater.

nvéand inte luckan och/eller handtaget nér
du lyfter eller flyttar produkten.

&

Om produkten har handtag for du dem
bakét in i sidovdggarna efter att du har
lyttat produkten.
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595
m/ 7
* min. kvalificerad elektriker medan produkten anvands
Installation och anslutning med eller utan transformator. Vart foretag kan

inte héllas ansvarig for skador som uppstétt pa
grund av att produkten har anvénds utan en
jordad installation, i enlighet med lokala lagar
och regler.

e Produkten méste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som &r

skyddat av en sakring av Iamplig kapacitet, i

enlighet med "Tekniska specifikationer”. Den

jordade installationen ska géras av en
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FARA:

Produkten far endast anslutas till el av
en auktoriserad och behdrig person.
Produktens garantiperiod starter efter
en korrekt installation.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade personer.

[ FARA:
Stromsladden far inte klimmas, bojas,

klammas eller komma i kontakt med

produktens heta delar.

En skadad stromsladd maste bytas ut av en

behdrig elektriker. Annars finns risk for

elektrisk stot, kortslutning eller brand!

¢ Anslutningen maste félja nationella lagar
och regler.

e  Strémdata méste dverensstimma med de
data som anges pa mérkplaten pa
produkten. Oppna luckan pé framsidan for
att se mérkplaten.

e Produktens stromsladd maste folja vardena
i "Tekniska specifikationer".

FARA:

Koppla ur produkten fran strémkéllan
innan du pabdrjar nagot arbete pa
elinstallationen.

Du kan f& en elektrisk stot!

Ansluta stromkabeln

1. Det ar inte méjligt att koppla frén alla poler i
stromforsorjningen, en frnkopplingsenhet
med minst 3 mm kontaktfri yta (sékringar,
sakerhetsvéxlar, kontraktor) maste vara
anslutna och alla poler pa denna
frankopplingsenhet maste vara angransande
till (inte ovan) produkten enlighet med IEE-
direktiven. Om instruktionerna inte foljs kan
det orsaka anvandarproblem och det
ogiltigforklarar produktgarantin.

Ytterligare skydd genom en jordfelsbrytare

rekommenderas.
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Om en kabel medféljer produkten:

POLSKYDD

BLA
—
BRUN
]
L
GRON / GUL || STRGMSLADD

2. For enfasanslutning, anslut kablarna efter
beskrivningen nedan:
Brun/Svart kabel = L (fas)
Bl&/gra kabel = N (Neultral)
Gron/gul kabel = (E) = (jord)
Installera produkten
1. Skjut ugnen in i sk&pet, passa in det och
sékra det, samtidigt som du ser till att
stromsladden inte &r trasig och/eller kldmd.

Sékra ugnen med 2 skruvar, enligt bilden.



Fér produkter med nedkylningsflakt

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka

Den inbyggda flakten kyler bade ned det

inbyggda skapet och produktens framsida.

Kylflakten fortsétter att kéra i 20-30 minuter
efter att ugnen har slagits av.
Slutkontroll
1. Anslut strémsladden och sl& pé& produktens

sékring.
2. Kontrollera funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for
framtida transport av produkten. Folj
instruktionerna pa kartongen. Om du inte
har originalkartongen kvar ska du packa in
produkten i bubbelplast eller tjock kartong,
och tejpa ordentligt.

e For att forhindra att gallret ioch platen nuti
ugnen skadar ugnsluckan ska du placera en
bit kartong pa insida av ugnsluckan som
ligger mot gallren. Tejpa ugnsluckan mot
sidovdggarna.

e Anvand inte luckan eller handtaget nar du
lyfter eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allmanna utseende,

0 om det finns ndgra skador som kan ha

uppstatt under transport.
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I Forberedelser

Tips for att spara energi
Féljande information hjélper dig att anvénda

enheten pa ett ekologiskt sitt och spara energi:
e Anvind mérka eller emaljerade kérl i ugnen

eftersom varmedverforingen blir battre.
e Nér du tillagar dina rétter utfor du en
forvdrmning om detta rekommenderas i
bruksanvisningen eller receptet.
e Oppnainte luckan for ofta under
tillagningen.

e FOrsok att inte tillaga mer &n en rétt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva
kokkarl pd ugnsgallret.

Tillaga mer &n en ratt i foljd. Ugnen &r dé&
redan varm.

Du kan spara energi genom att stdnga av
ugnen i nagra minuter innan tillagningstiden
4r slut. Oppna inte ugnsluckan.

e Tina upp fryst mat fore tillagning.

Initial anvandning
Initial tidsinstéllning

Programvalsknapp

P&/Av-knapp

Funktionsvisning

Falt for tidsvisning

Symbol for knapplas

Falt for temperaturvisning
Menyknapp

Andringsknapp for temperatur-tid
Indikator for Booster (snabb forvérmning)
10 Symbol f8r ugnens innertemperatur
11 Klocksymbol

12 Alarmsymbol

13 Tillagningstiden slut

14 Symbol for tillagningstid

o N O OB W NN =

«©

1. Vrid reglaget for &ndring av temperatur-tid (8)

till + eller — 14tt for att stélla in tiden nar
ugnen anvands férsta gangen.
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Om den aktuella tiden inte stélls in borjar
den rékna fran 12:00. Klockikonen (77)
isas for att indikera att aktuell tid inte har
stéllts in. Den har ikonen forsvinner s& fort
tiden har stallts in.

Bel

Andra tiden efterat.

1. Tryck pé& knappen Menu (Meny) (7) med
korta intervall tills symbolen Clock (Klocka)
(117) aktiveras.

2. Vrid reglaget for &ndring av temperatur-tid (8)
till "+" eller "—" 14t for att stélla in aktuell tid.

De aktuella tidsinstéliningarna avbryts vid

stromavbrott. Den behover justeras om. Du

kan inte &ndra aktuell tid nar ndgon av
ugnens funktioner anvands.

Den férsta rengdringen av produkten
Ytan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
Anvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-mjolk eller ndgra vassa foremal

under rengdring.

1. Avlagsna allt férpackningsmaterial.

&
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2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig
trasa eller svamp och torka sedan med en
torr trasa.

Initial uppvérmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter och sla
sedan av den. P4 det har séttet branns matrester
bort och avldgsnas.

VARNING
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het ndr den anvinds. Ror
aldrig vid de heta brénnarna,
innersektionerna pa ugnen, varmeelement
etc. Hall barn borta fran enheten!

Anvand alltid varmetéliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Elektrisk ugn

1. Ta utalla bakplétar och galler frdn ugnen.
2. Sting ugnsluckan.

3. Vdlj positionen Fast.

ISERS

Valj den hdgsta effekten for grillen; se Sa har
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 18.
Kor ugnen i cirka 30 minuter.

Sténga av ugnen; se S4 hdr anvander du den
elektriska ugnen, sidan 18

Grillugn

1.
2.
3.

4.
5.

Ta ut alla bakplatar och galler frén ugnen.
Stang ugnsluckan.

Valj den hdgsta effekten for grillen; se Sa har
férbereder du grillen, sidan 27.

Kor ugnen i cirka 30 minuter.

Sténga av grillen, se Sa hér férbereder du
grillen, sidan 27

o Qooft och rok kan utvecklas under ett par
1 immar vid forsta anvéndningen. Detta ar

normalt. Se till att rummet &r vélventilerat s
att rok och lukt forsvinner. Undvik direkt
inandning av roken och den lukt som den
sénder.
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K S4 har anvinder du ugnen

Allmén information om bakning,
stekning och grillning

VARNING

Heta ytor kan orsaka brénnskador!
Produkten kan bli het n&r den anvénds. Ror
aldrig vid de heta brannarna,
innersektionerna pa ugnen, varmeelement
etc. Hall barn borta fran enheten!

Anvénd alltid varmetaliga ugnsvantar nar du
sétter in mat i eller tar ut mat frén den heta
ugnen.

FARA:

Var forsiktig ndr du 6ppnar luckan,
eftersom det kan komma ut anga.
Kraftig anga kan branna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina 6gon.

Tips for grillning

Nar kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt
bruna och far en krispig yta, samt torkar inte.
Platta delar, kottbitar och korvar passar speciellt
bra for grillning, samt gronsaker med hogt
vatteninnehall, sésom tomater och I6k.

Fordela delarna som ska grillas pa
ugnsgallret eller pa platen med ugnsgallret
pé ett sddant sétt att utrymmet som tacks
inte dverskrider storleken pa varmaren.
Skjut in ugnsgallret eller platen med galler
pé 6nskad nivd i ugnen. Om du grillar pa
ugnsgallret ska du skjuta in l&ngpannan pa
den nedre falsen for att samla upp fett.
Tillsatt lite vatten i Idngpannan for enkel
rengoring.

Tips for bakning

Anvénd material som inte utsatts for
beldggning, exempelvis metall- eller
aluminiumbehéllare.

Anvénd gallret pd basta sétt.

Placera bakformen pé gallrets mitt.

Valj gallrets position innan du slar pa ugnen
eller grillen. Andra inte gallrets position nar
ugnen &r varm.

Hall ugnsluckan sténgd.

Tips for stekning

Om du penslar hel kyckling, kalkon eller
storre kottbitar med en marinad av
citronsaft och svartpeppar innan stekning
kommer tillagningsprestandan att oka.

Det tar ungefar 15 till 30 minuter langre att
steka kott med ben jamfort med att steka
samma kottstorlek utan ben.

For varje centimeter kottets tjocklek okar
ska du lagga pé cirka 4 till 5 minuters
tillagningstid.

LAt kottet vila i ungen i omkring 10 minuter
efter att du har tillagat det. Saften férdelas
battre dver steken och rinner inte ut ndr du
skdr i kottet.

Fisk ska placeras i mitten eller pa den nedre
falsen, i en eldfast form.
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Mat som passar for grillning kan bérja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som ar lamplig for grillvarme.

Placera inte maten for langt bak p&
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Sa har anvander du den elektriska

ugnen
Ugnen &r utrustad med utskjutbara reglage som
trycks fram nér du trycker pé dem.

1.

Tryck inat for att fa fram reglaget och vrid
sedan fOr att gora 6nskad instéllning.

i

2.

Nér tillagningensprocessen &r klar vrider du
reglaget till positionen off (av) (6vre) och
trycker den inét.



S& har anvénder du grillen

1 Programvalsreglage

2 PA/AV-knapp

7 Menyknapp

8 Oknings-/minskningsknapp fér temperaturtid

1. Tryck p& pa/av-knappen (2) i cirka 1 sekund
for att sl& pa ugnen.

Vilj temperatur och anvéndarlage

N&r ugnen &r paslagen visas en tom

funktionedisplay.

BERAARA NN

Nar skdrmen dr i detta lage kan tillagningstid,
tillagningstidens slut och Booster
(snabbvdrmning) stéllas in.

Ugnen slés av automatiskt inom 10

sekunder om ingen ugnsinstallning gors pa
sk&rmen.

1. Vrid programvalsreglaget (1) 1att &t hdger
eller &t vanster for att stalla in 6nskat
anvandarlage.

2. Vrid reglaget for &ndring av temperatur-tid (8)
till ™+~ eller "-"I4tt for att stélla in dnskad
temperatur.

» Ugnen startar i dnskad funktion och okar

innertemperaturen till angiven temperatur.

» Aktiva vdrmare och rekommenderade

positioner for platen visas pa funktionsdisplayen.

» Om temperaturen inte stéllts in fore visas

rekommenderad temperatur for den instéllda

funktionen pa temperaturskérmen.

Funktionstabell:

Funktionstabellen anger funktionerna som kan

anvéndas i ugnen samt deras max. och

min.temperaturer.

1 Falspositioner

2 Nedre varmeelement

3 Funktionsnummer

4 Rengdringsposition

5 Boost-flakt

6 Boost-varmare

7 Anvands med flaktposition

8 Grillelement

9 Overvarme

10 Varmhalining
Funktionstabell Temaeraturlntemall

iperatis

m

- Bhgsan

Veehalng fe0 0 [0S

Maximal justerbar tillagningsitd i
lagen forutom varmhalining &r
begrdnsat till 6 timmar p& grund av
sékerhetsskal. Programmet avbryts
vid ett strémavbrott. Du maste
omprogrammera ugnen.

Om du gér nagra andringar kommer
respektive symbol pé klockan att
blinka.

Aktuell tid kan inte stéllas in ndr
ugnen kor en annan funktion eller
om halvautomatiskt eller fullt
automatiskt program stalls in p&
ugnen.
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fiven om ugnen &r avstingd tands
ugnslampan nar ugnsluckan ar 6ppen.

Sla av elugnen
Tryck pé pé/av-knappen (2) i cirka 2 sekund for
att slé av ugnen.

Het luft, som vérms av bade undre och ovre
element, fordelas snabbt och jamnt i ugnen
tack vare flakten. Tillaga maten i en
ldngpanna.

Flaktvarme

| g
L g
k]
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Varmluft, som vérms av det bakre elementet,
fordelas snabbt och jdmnt i ugnen tack vare
flakten. Detta &r [Ampligt att anvénda nér du
vill vdrma flera rétter pa flera falsnivaer.
Forvarmning krévs i regel inte. Ladmplig for
tillagning med flera l3ngpannor.

Falspositioner (fér modeller med ugnsgaller)
Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt p&
gallerfalsarna. Ugnsgallret méaste foras in mellan
gallerfalsarna enligt bilden.

L&t inte ugnsgallret st& mot ugnens bakre vagg.
Dra ugnsgallret till den frdmre delen av gallret
och placera det med hjélp av luckan, for att fa
bra grilleffekt.

Anvéndningslégen

Anvéndningslagenas ordning som visas hér kan
skilja sig frén de pa din enhet.
1. Over- och undervirme

I—
<
<
- o
<
r

[ e e

Maten upphettas simultant uppifran och
underifrn. Exempelvis &r det ldmpligt for
kakor, sméakakor eller grytor i bakformar.
Tillaga maten med endast en ldngpanna.
Lamplig falsposition visas pé& skérmen.

2. Flékt som stdder under-/Gvervirme

NAr ugnsluckan ar dppen kors inte
laktmotorn, det gor att varmiuften behalls i
ugnen.

"3D"-funktion

Overvarme, undervdrme och flaktassisterad
varme anvands. Maten tillagas jamnt och
snabbt. Tillaga maten med endast en
l&ngpanna.

Pizzafunktion

Undervdrme och flaktassisterad varme
anvands. Lampligt for att baka pizza.
Full grill+Flakt

I — —
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Het luft, som vérms av fulla grillen, fordelas
snabbt och jamnt i ugnen tack vare flakten.
Detta &r Iampligt nér stora mangder kott ska
grillas.
¢ Placera smé och medelstora portioner
pé ratt fals under grillvarmaren for
grillning.
Stéll in temperaturen p& maximal niva.
Vand pa maten efter halva
grillningstiden.
Full grill

I ' S E—
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Den stora grillen i ugnens innertak anvands.
Detta ar 1ampligt ndr stora mangder kott ska
grillas.
¢ Placera smé och medelstora portioner
pé ratt fals under grillvarmaren for
grillning.
Stéll in temperaturen pa maximal niva.
Vand pa maten efter halva
grillningstiden.
Grill
I R N T ™
e
r

r
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Den lilla grillen i ugnens innertak anvénds.

Passar grilining och gratanger.

¢ Placera smé och medelstora portioner
pé ratt niva under grillvdrmaren for
grillning.
Stéll in temperaturen pa maximal niva.
Vand pa maten efter halva
grillningstiden.

10.

11.

12.

Fldktuppvarmning - langsam

S

For att spara strom kan du anvanda den har
funktionen istéllet for tillagningssétten du
utfér om du anvander flaktuppvarmning i
temperaturintervallet 160-220 °C. Men
tillagningstiden 6kar nagot.
Tillagningstiderna som galler for den hér
funktionen anges i tabellen "Flaktvarme -
ldngsamt".

Undervarme

W
YV VYY

Yyvyye

Endast undervérme anvénds. Det ar lampligt
for pizza och andra ratter som ska stekas
frén undersidan.

Varmhélining

i-E: i D

Anvands for varmhallning av mat i 1ag
temperatur under en langre period, sa den
ar redo att serveras.

Drivning med flakt

@
YV YYYE

Ugnen vérms inte upp. Endast fldkten i
bakre vaggen) anvands. Passar for att
ldngsamt tina upp mat i rumstemperatur
samt att kyla ner varm mat.
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13. Pyrolysis - ekonomildge

00
21
cee

ERAARASE

Den har funktionen gor det méjligt for ugnen
att utféra en egen rengdring i hdg
temperatur. Rekommenderas for latt
smutsade ugnar. L&s beskrivningen i
avsnittet for reng0ring for att anvanda den
hér funktionen. sidan 28.

Sa har anvénder du ugnens kontrollenhet

2 3

14. Pyrolysis
-
F |
r
r PN
i’ o2

Den hér funktionen gor det méjligt for ugnen
att utfora en egen rengéring i hog
temperatur. L&s beskrivningen i avsnittet for
reng0ring for att anvénda den héar
funktionen. sidan 28.
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Programvalsknapp

P&/Av-knapp

Funktionsvisning

Falt for tidsvisning

Symbol for knapplas

Falt for temperaturvisning
Menyknapp

Andringsknapp for temperatur-tid
Indikator for Booster (snabb forvérmning)
10 Symbol for ugnens innertemperatur
11 Klocksymbol

12 Alarmsymbol

13 Tillagningstiden slut

14 Symbol for tillagningstid

Aktivera halvautomatisk anvéndning

| detta anvandarldge kan du &ndra tidsperioden

under vilken ugnen anvénds (tillagningstid).

1. Tryck p& pad/av-knappen (2) for att slé pa
ugnen.

o N o OB~ W NN
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2. Vrid programvalsreglaget (1) I4tt &t hoger
eller &t vanster for att stalla in dnskat
anvandarlage.

3. Nér ugnen &r paslagen trycker du pa
menyknappen (7) med korta intervall for att
aktivera symbolen for tillagningstid (14).

4. Vrid reglaget for andring av temperatur-tid (8)
till "+~ eller "-"[4tt for att stélla in
tillagningstiden.

» Tillagningstidssymbolen (14) forblir tind efter

att du har stéllt in tillagningstiden.

5. Placera din rétti ugnen.

6. Vrid reglaget for &ndring av temperatur-tid (8)
till "+~ eller "-"[4tt for att stélla in
tillagningstemperaturen.

» Ugnen varms upp till installd temperatur och

behéller den har temperaturen till slutet av

tillagningstiden. Ugnslampan ténds under
tillagningsprocessen.



lla segment fér symbolen fér invandig
ugnstemperatur (10) slas p& nér ugnen
uppnar den installda temperaturen.

lla segment f6r symbolen for invéndig
ugnstemperatur (10) slés p& ndr ugnen
uppndr den instéllda temperaturen.

7. Nér tillagningen &r klar visas "End (Slut)"
pé displayen och ett larm hors.

8. Tryck pa Menu (Meny) (7) eller On/Off (P&/Av)
(2) for att stnga av larmet.

» Larmet tystas, ugnen stdngs av automatiskt

och den aktuella tiden visas.

Sla pa helautomatisk anvandning

| det har anvandarldget kan du dndra

tillagningstiden och tillagningssluttiden.

1. Tryck p& pd/av-knappen (2) for att slé pa
ugnen.

2. Vrid programvalsreglaget (1) 1att &t hdger
eller &t vanster for att stalla in 6nskat
anvandarlage.

3. Tryck pa knappen Menu (Meny) (7) med
korta intervall for att aktivera symbolen for
tillagningstid (14).

4. \lrid reglaget for andring av temperatur-tid (8)
till "+"eller =" I4tt for att stélla in
tillagningstiden.

» Tillagningstidssymbolen (14) forblir tind efter

att du har stallt in tillagningstiden.

5. Tryck p& knappen Menu (Meny) (7) med
korta intervall for att aktivera symbolen for
tillagningstidens slut (13).

6. Vrid reglaget for ndring av temperatur-tid (8)
till "+"eller =" I4tt for att stélla in
tillagningstidens slut.

» Efter instalining av tillagningstidens slut foblir

symbolen for tillagningstidens slut (13) tand.

7. Placera din rétt i ugnen.

8. Vrid reglaget for &ndring av temperatur-tid (8)
till "+"eller =" I4tt for att stélla in
tillagningstemperaturen.

» Ugnstimern berdknar automatiskt

uppstartstiden for tillagning genom att dra av

tillagningstiden fran tillagningssluttiden som du

har angivit. Valt anvandarlége aktiveras vid

uppstartstiden for tillagning och ugnen varms

upp till angiven temperatur. Temperaturen
behalls tills tillagningstidens slut. Ugnslampan
tands under tillagningsprocessen.

9. Nér tillagningen &r klar visas "End (Slut)"
pé displayen och ett larm hors.

10. Tryck p& Menu (Meny) (7) eller On/Off (P&/Av)
(2) for att stanga av larmet.

» Larmet tystas, ugnen stangs av automatiskt

och den aktuella tiden visas. Ugnslampan slacks.

Om du vill avbryta de halvautomatiska eller
lautomatiska programmen efter att du har
stallt in dem méste du aterstalla
tillagningstiden.

Stélla in snabbvérmaren

Anvénd funktionen Booster (snabb forvarmning)
for att ugnen ska na dnskad temperatur
snabbare.

Snabbvéarmaren kan bara stéllas in nar
ugnen anvénds. Snabbvdrmaren kan inte

aljas i positionerna Avfrostning och
Rengdring. Snabbvarmningsinstéliningarna
avbryts vid ett strémavbrott.

1. Tryck pé knappen Menu (Meny) (7) med
korta intervall tills symbolen Booster
(Snabbvarmning) (9) aktiveras.

» "OFF (AV)" visas pa displayen.

2. Vrid justeringsreglaget for temperatur-tid (8)
&t till '+ for att aktivera
snabbvarmningsfunktionen.

» N&r snabbvérmning &r aktiverat visas 'On

(Pa)' pa displayen och symbolen for

snabbvarmning fortsétter vara tand.

» Booster-symbolen férsviner s& snart ugnen

uppnétt 6nskad temperatur och ugnen aterupptar

anvandning i den funktion det var innan
snabbvarmningsfunktionen.

3. For att avaktivera snabbvarmningsfunktionen
trycker du pa menyknappen (7) med korta
intervall tills snabbvarmningssymbolen (9)
aktiveras.

» "On (Pa)" visas pa displayen.

4. Vrid justeringsreglaget for temperatur-tid (8)
&t till - for att avaktivera
snabbvarmningsfunktionen.

» "OFF (AV)" visas pé displayen.
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Anvinda knapplas

Aktivera knapplas
Du kan forhindra att ugnen anvénds genom att
anvanda knapplasfunktionen.

larmklockan kan anvéndas oavsett om
ugnen &r igang eller inte. Ugnen kan
stangas av genom att hélla pd/av-knappen
(2) intryckt i 2 sekunder &ven fast
knappl&set ar aktiverat nar ugnen anvands.

2. Vrid reglaget (8) latt till - fOr att avaktivera
knapplaset.
» Nar knappléset ar avaktiverat visas "OFF
(AV)" pa displayen och knapplassymbolen (5)
forsvinner.
Ugnsknapparna kan inte anvandas nar
knapplasfunktionen r aktiverad.

Knapplasinstaliningarna avbryts vid ett
stromavbrott.

1. Tryck pé knappen (7) med korta intervall tills
symbolen Keylock (Knapplés) (5) aktiveras.

» "OFF (AV)" visas pa displayen.

2. Vrid reglaget (8) latt till +" for att aktivera
knapplaset.

» N&r knapplaset &r atkiverat visas "On (P4)" pa

displayen och knapplassymbolen (10) fortsétter

vara tand.

Avaktivera knapplas

1. Tryck p& knappen (7) for att aktivera
knapplassymbolen (5).

» "On (Pa)" visas pa displayen.

3

Anvénda klockan som alarm

Du kan anvanda klockan pa produkten till annan
varning och pdminnelse an bara
tillagningsprogram.

Alarmklockan har ingen paverkan pa ugnens
funktioner. Den anvéands endast som en varning.
Den kan exempelvis vara anvandbar nér du ska
vénda mat i ugnen vid en viss tidpunkt.
Larmklockan avger en signal ndr den instéllda
tiden nés.

141312 11

Programvalsknapp

P&/Av-knapp

Funktionsvisning

Falt for tidsvisning

Symbol for knapplas

Falt for temperaturvisning
Menyknapp

Andringsknapp for temperatur-tid
Indikator for Booster (snabb forvérmning)
10 Symbol f8r ugnens innertemperatur
11 Klocksymbol

12 Alarmsymbol

13 Tillagningstiden slut
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14 Symbol for tillagningstid

Anvénda klockan som alarm

larmklockan har ingen paverkan pé
ugnens funktioner. Den anvands endast
som en varning. Den kan exempelvis vara
anvandbar nér du ska vénda mat i ugnen vid
en viss tidpunkt. Larmklockan avger en
signal nar den installda tiden nés.

o YPen maximala alarmtiden kan vara 23
J jimmar och 59 minuter.




Larmklockan kan anvindas oavsett om Om du vill avbryta larmet:
ugnen &r igang eller inte. 1. Tryck p& knappen Menu (Meny) (7) med
korta intervall tills symbolen Alarm (Larm) {12}

Stilla in larmet aktiveras.

1. Tryck p& knappen Menu (Meny) (7) med 2. Vrid reglaget for &ndring av temperatur-tid (8)
korta intervall tills symbolen Alarm (Larm) (12) till =" 4tt tills "00:00" visas pé displayen.
aktiveras. Tabell dver tillagningstider

2 V.rid reglaget for ?ndrﬁng av tlgmperatur—.tid ®) iderna i den har tabellen &r endast
till "+" eller "= |4tt for att stélla in larmtiden. riktlinjer. Tidsgranserna kan variera pa

» Larmsymbolen forblir tand efter att du har stéllt grund av matens temperatur, tjocklek, typ

in larmtiden. och dina egna instaliningar for tillagningen.

3. Efter att larmtiden 4r slut borjar
larmsymbolen blinka och en larmsignal hors.
4. Tryck pa valfri knapp for att stoppa larmet.

Tillagningsniva Falsposition Temperaturi °C Tillagningstid 4
ungefariigt antal
min‘

., -
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Bakning och stekning
Forsta falsen i ugnen ar den undre falsen.
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bakplétspapper
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= sedan 180 ... 190
— sedan 180 190
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Vid tillagning med 2 platar samtidigt placerar du den djupa platen pé den 6vre falsen och den grunda pa den nedre.
* Vi foreslar att du anvander forvarmning for all mat.

(*) Vid tillagning som kréver forvdrmning ska du
forvarma tills temperatursymbolen (8) for ugnen
ar pa hogsta nivan.

Tidtabell for I&ngsam tillagning

Aindra inte tillagningstemperaturen efter
paborjad tillagning i 1dngsamt
illagningslage.

Tillagringsniva Falsposition Temperatur | °C Tillagningstid (
tngefarliat antal
mln.

Oppna inte luckan under tillagning i laget
angsam tillagning.

T —————
e e ne e e
pameew e e o e
L e B e e B
bakplatspapper
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Degkaka 40 .45

=
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Utfor en forvarmning pa 6-7 minuter.
Vitt/rott kott méste vdndas i platen fore tillagning tills den har stekts igenom.

Bonor maste forkokas i 30 minuter fore tillagning. Du kan anvanda konserverade bonor direkt.
Om du técker over tillagningsplaten 6kar matlagningseffekten.

Tips for bakning av bakverk i formar Tips vid tillagning av bakverk

e Om bakverket &r for torrt ska du Oka e Om bakverket &r for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. tillagningstiden. Pensla degen med en

e Om kakan &r kladdig ska du anvénda en blandning av mj6lk, olja, &gg och yoghurt.
mindre vétskemangd och sénka e Om bakverket tar for I&ng tid att gradda ska
temperaturen med 10 °C. du kontrollera tjockleken s& att den inte

e Om kakan blir for mork ska du placera den overskrider platens djup.
langre ner i ugnen, sénka temperaturen och e Om den Gvre sidan av bakverket blir morkt
Oka tillagningstiden. men den undre delen &r inte fardiggraddad

e Om den &r valgraddad pa insidan med ska du kontrollera att méngden sés for
kladdig pé utsidan ska anvdnda en mindre bakverket inte ar for stor pa undersidan av
vétskemangd, sénka temperaturen och 0ka bakverket. Forsok att fordela sdsen jamnt
tillagningstiden. mellan och pa lagren av det, och dverst, for

att f4 en jamn graddning.
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Tillaga bakverket enligt det lage och den
emperatur som &r angiven i
illagningstabellen. Om botten inte har

tillrackligt med farg ska du placera den pé

en lagre fals nésta géng.

Tips vid tillagning av gronsaker

e Om grénsaksratten blir for torr ska du tillaga
den i en form med lock. Ett stingt karl
forhindrar att vatskan &ngar bort.

e Om grénsaksratten inte blir fardigkokt ska
du forkoka gronsakerna eller forbereda dem
som konserverad mat och placera dem i
ugnen.

Sa har forbereder du grillen

VARNING
Stang ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen

1. Tryck p& pé/av-knappen (14) i cirka 1
sekund for att sla pa ugnen.

2. Vrid programvalsreglaget (1) Iatt at hdger
eller &t vanster for att stélla in grillfunktionen.

3. Vrid reglaget for andring av temperatur-tid (2)
till "+"eller =" I4tt for att stélla in dnskad
temperatur.

Tabell for tillagningstider for grillning
Grillning med elgrill

Sténga av grillen

1. Tryck pd pd/av-knappen (14) i cirka 2
sekund for att sl av ugnen.

Falspositioner

Grilleffekten minskar om ugnsgallret star mot den

bakre delen av ugnen. Dra ugnsgallret till den

framre delen av gallret och placera det med hjélp

av luckan, for att f4 bésta grilleffekten.

o YAnvédnd inte den dversta nivéan fér grillning.

i

Mat som passar for grillning kan bérja
@ brinna. Anvand bara mat for grillning
som ar lamplig for grillvarme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

W
—

Rostbit
Kalvkotletter
Hostat biod
beroende pa tjocklek
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[ Underhall och rengéring

Allmén information

Produktens servicelivsidngd okar och vanliga
problem minskar i omfattning om produkten
rengdrs med jamna mellanrum.

FARA:

Koppla frén produkten fran strémkallan
innan du pabdrjar underhall och
rengoring.

Du kan f& en elektrisk stét!

FARA:
LAt produkten svalna fore rengdring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengdr produkten noggrant efter varje
anvindning. P4 detta sétt ar det majligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nésta géng
apparaten anvands.

¢ Inga speciella rengéringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten
med diskmedel, en mjuk trasa eller svamp
ndr du rengor produkten, och torka den
sedan med en torr trasa.

e Sealltid till att dverskottsvétska torkas bort
ordentligt efter rengdring och att eventuellt
spill omedelbart torkas torrt.

e Anvénd inte rengéringsmedel som
innehéller syra eller klor ndr du rengér
rostfria ytor eller inox-ytor och handtaget.
Anvand en mjuk trasa med diskmedel (utan
slipmedel) for att torka dessa delar rena, var
noga med att torka i en rikining.

tan kan skadas av vissa rengdringsmedel.

nvand inte aggressiva rengdringsmedel,
skurpulver/-mjolk eller ndgra vassa foremal
under rengoring.

nvand inte &ngrengdrare for att rengtra
apparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

d

Rengdra kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna
med en vat trasa och torka dem torra.
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vidgsna inte kontrollknapparna nér du
reng0r kontrollpanelen.
Kontrollpanelen kan skadas!

Rengéra ugnen

Sa har rengor du sidovéggen

1. Tabort den framre delen av sidogallret
genom att dra den i motsatt rikining mot
sidovaggen.

2. Tabort sidogallret genom att dra det mot
dig.

Pyrolytisk sjilvrengoring

FARA:

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Rér inte vid produkten under
sjalvrengoringssteget och hall barn pa
avstand fran den. Vanta minst 30 minuter
innan du avldgsnar flackar.

Ugnen &r utrustad med pyrolytisk sjélvrengéring.
Ugnen vérms upp till cirka 480 °C och smutsen
brénns till aska. En kraftig rokutveckling kan
uppsta. Skapa forutsttningar for god ventilation.
Pyrolysen ska anvéndas efter ungefar var 10:e
ugnsanvandning.

1. Avldgsna alla tillbehdr frn ugnen. Glém inte
att ta ur sidogallren i de modeller som har
det.

2. Innan du startar rengdringsprocessen ska du
avlagsna smuts frén de yttre ytorna och inre
ytorna med en fuktig trasa.



Fiberglastatningen ar mycket kénslig 1. Oppna den framre luckan (1).
och kan Iatt skadas. )

Om det har uppstatt skador pa
tatningen i ugnsluckan ska du ersétta

ERengﬁr inte dérrens packningslist. Ta bort ugnsluckan

. Oppna kldmmorna i gdngjarnshusen (2) pa
hdger och vanster sida om den framre luckan

den via ett auktoriserat servicestalle. genom att trycka dem nedat sa som visas pa
bilden.

3. "Pyrolysis (Pyrolys)" HH Vélj den pyrolysiska
e funktionen (sjalvreng0ring).
222€c0\jj rekommenderar att du anvander den
ekonomiska rengéringsfunktionen om ugnen inte
ar valdigt smutsig.
Om den hér funktionen anvands for kraftig smuts
blir inte rengéringen tillrdcklig. | sddana fall ska
den pyrolysiska funktionen HH anvandas efter att
den ekonomiska rengdringscykeln fiteco
avslutats.
Tiden for sjalvrengtring visas pa skarmen.
Tidsforloppet kan inte andras.
Slutet av sjalvrengdringen kan andras.
issa faglar &r valdigt kansliga for de
Angor som uppstér under
sjalvrengdringen. Flytta eventuella
faglar till en annan sténgd och val
ventilerad plats. Kéket ska ha en god
ventilation under sjélvrengdringen.

4. Ugnsluckan kan inte 6ppnas och lassymbolen

1 2 3

1 Framre lucka
2 Gangjam

I visas pé tidsdisplayen under
sjalvrengdringen. Den forblir I&st ett tag efter
att den pyrolytiska funktionen avslutas.

7

Tvinga inte dorrlaset med handtag i ndgon - - 1 2 3
. 3. For den frdmre luckan halvégs ned.

riktning forrén Iassymbolen forsvinner. 4. Avldgsna den framre luckan genom att dra
5. Nér rengbringen &r klar ska du ta bort den uppét for att slappa den fran hoger och

smutsrester med en blandning av vindger vanster gangjan.

och vatten. Stegen som utfors i borttagningsprocessen
Rengér ugnsluckan ska utféras i motsatt ordning nér luckan
For att rengdra ugnsluckan anvéander du monteras. GIom inte att stdnga kidmmorna
varmvatten med diskmedel och en mjuk trasa vid gangjarmshuset nar du monterar luckan
eller svamp, och torkar den sedan med en torr Igen.
trasa.

nvand inte nagra hérda rengéringsmedel
med slipmedel eller négon vass metall som
repar ndr du rengér ugnsluckan. De kan
repa ytan och férstéra glaset.
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Ta bort luckans innerglas

Luckans invandiga glasruta kan avldgsnas for
rengoring.

1. Oppna ugnsluckan

Plastdel
Ram

ASILSIES

Dra mot dig och ta bort plastdelen som &r
installerad pé den Gvre delen av den framre
luckan (1).

51234

Innersta glaspanelen

Nast innersta glaspanelen

Tredje innersta glaspanelen
Yttersta glaspanelen

Plastplatsen for glaspanelen-Nedre

OB~ W N =
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Sasom bilden visar ska du lyfta den innersta

glaspalenen ndgot i riktning A och dra den ut i

riktning B.

4. Upprepa samma arbetsgang for att ta bort
den andra och tredje glaspanelen.

Det forsta steget att satta ihop luckan igen &r att
sétta tillbaka den andra och tredje inre
glaspanelen (2, 3).

Sasom bilden visar, placera det fasade hornet pa
glaspanelen sé att det vilar mot det fasade
hornet pa plastplatsen.

Eftersom den andra och den tredje inre
glaspanelen kan likadana spelar
monteringsordningen inte négon roll.

N&r du monterar den innersta glaspanelen (1)
ska du se till att den panelsida med text pa ar
vénd mot den andra glaspanelen.

Det &r viktigt att stta de nedre hornen pé alla
inre glaspaneler i de nedre plastplatserna (5).
Tryck plastdelarna mot ramen tills du hor ett
"klick".

lla glas méste atermonteras efter
rengoring.




Byta ugnslampan

FARA:

Innan du byter ugnslampan ska du se
till att produkten har kopplats frén elen
och svalnat, sé att du inte far en
elektrisk stot.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Ugnslampan &r en speciallampa som klarar
upp till 300 °C. Mer information finns under
Tekniska specifikationer, sidan 10.
Ugnslamporna kan kdpas av auktoriserade
serviceombud.

Lampans placering kan skilja sig négot frén
bilden.

Om ugnen &r utrustad med en rund lampa:
1. Koppla bort produkten frén elen.

3. Dra ut ugnslampan fran uttaget och byt den
mot en ny.
4. Montera glasplattan pa nytt.
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Felsdkning

Detta beror inte pa négot fel.

Huvudsékringen ar defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sakringarna i sakringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

Produkten &r inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera strémansiutningen.
Knappar/rattar/tangenter pa kontrollpanelen. >>> Knappldset kan vara aktiverat. Avaktivera
det. (Se. Anvénda knapg{é’s, sidan 24)

e Ugnslampan ar defekt. ;>> Byt ut ugnslampan.
e Strommen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sdkringarna i
4Kringsb Byt eller aterstéll dem vid behov.

er temperaturen &r inte instéllda. >>> Stéll in funktionen och temperaturen
med funktions- och/eller temperaturratten/-knappen.

e Strémmen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i
sakringsboxen. Byt eller aterstéll dem vid behov.

Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller den aterforsaljare som salde produkten till dig, om du inte kan|
I6sa problemet med hjélp av instruktionerna i det hér avsnittet. Forsok aldrig att reparera en defekt produk®

pé egen hand.
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Vennligst les denne bruksanvisningen fgrst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et BEKO-produkt. Vi héper at du oppndr optimale resultater med ditt produkt, som
er produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste som finnes pa markedet. Derfor ber du lese hele
denne bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde
disse som en referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé
bruksanvisningen fglge med. Falg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil
kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet fglgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

4

Advarsel om risiko for brann.

/N
/\ Advarsel om elektrisk stat.

ft Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagag caddest No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljg

Denne delen inneholder e Kontroller at produktets

sikkerhetsinstrukser som vil bidra til & funksjonsknotter er slatt av etter

beskytte mot fare for personskade hver gang produktet har veert i

eller skade pé eiendom. Unnlater du & bruk.

folge disse instruksjonene, vil enhver  Elektrisk sikkerhet

garanti anses som ugyldig. e Huvis produktet har en feil, ber det

Generell sikkerhet ikke brukes med mindre det er

e Dette apparatet kan brukes av reparert av et autorisert verksted.
barn fra 8 r og oppover 0g Det er fare for elektrisk sjokk!
personer med reduserte fysiske, e Bare koble produktet til en jordet
sensoriske eller mentale evner stikkontakt/linje med spenning o0g
eller manglende erfaring og beskyttelse som spesifisert i
kunnskap, sa framt de er under "Tekniske spesifikasjoner". Fa
tilsyn eller har fétt instruksjoner jordingsinstallasjonen utfart av en
om bruk av apparatet pa en kvalifisert elektriker mens
sikker méte og forstar hvilke farer produktet brukes med eller uten
som er involvert. en transformer. Vart selskap vil
Barn fér ikke leke med apparatet. ikke kunne holdes ansvarlig for
Rengjering og vedlikehold skal eventuelle problemer som oppstar
ikke utfgres av barn uten tilsyn. pd grunn av at produktet ikke blir

e Installasjons- og jordet i henhold til lokale
reparasjonsprosedyrer ma alltid forskrifter.
utfgres av autoriserte e Vask aldri produktet ved & spre
serviceverksted. Produsenten vil eller helle vann pa det! Det er fare
ikke kunne holdes ansvarlig for for elektrisk sjokk!
skader som fglge av forsgk utfgrt e  Produktet ma veere koblet fra
av uautoriserte personer, noe under installasjon, vedlikehold,
som o0gsa vil kunne gjgre rengjgring og reparasjon.
garantien ugyldig. Les e Hvis stramtilkoblingskabelen for
bruksanvisningen ngye fgr produktet er skadet, ma den
installasjon. skiftes ut av produsenten, dens

e |kke bruk produktet hvis det er autoriserte serviceagent eller
defekt eller har synlige skader. liknende kvalifiserte personer for

a unnga fare.
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Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stppsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate pa ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
gass-/elektrisk tilkobling ikke
kommer i kontakt med den bakre
overflaten, ellers kan tilkoblinger
bli skadet.

Ikke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fgre over varme overflater.
Dette kan gjgre at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl av produktet og
koble det fra strgmforsyningen.
For & gjere dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet bar tas for & unnga &
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 &r skal holdes unna

med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved hgye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i nerheten av produkiet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bgr tas for & unnga a
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fare til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
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kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar i
stykker.

Bruk ikke damprensere til &
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

Bruk hyllene som beskrevet i
"Hvordan bruke den elektriske
ovnen".

lkke bruk produktet hvis glasset i
frontdgren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er p& dpen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Forsikre deg om at apparatet er
slatt av fer du bytter ut lampen for
a unnga fare for elektrisk stgt.
For rengjeringssyklusen fierner du
smuss fra utvendige flater og
ovnsrommet ved hjelp av en
fuktig Klut. Ta ut alt tilbehgret
inne i ovnen.

Varme overflater kan fare il
forbrenninger! Berar ikke
produktet i lapet av selvrensings-
fasen og hold barn borte fra den.
Vent i det minste 30 minutter for
du fierner restene.
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Under pyrolyse kan overflatene
blir varmere enn under standard
bruk. Hold barn unna.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stgpselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjateledning,
foruten originalkabelen.

Sgrg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming."

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkler,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.



Sikkerhet for barn

e Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Sma barn ma holdes
unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn pd avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e Flektriske apparater og/eller
gassprodukter er farlige for barn.
Hold barn pé avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a na dem.

e Mens dgren er &pen, mé du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du ma ikke la barn sitte
pa den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle
produktet

Kast det gamle produktet pa en
miljgvennlig méate.

Dette produktet har utvalgt
sorteringssymbol for avfall elektrisk

0g elektronisk utstyr (WEEE). Dette
betyr at dette produktet ma handteres
etter EU-direktivet 2002/96/EC for &
resirkuleres eller demonteres for &
redusere virkningen pa miljget. For
ytterligere informasjon, vennligst ta
kontakt med lokale eller regionale
myndigheter.

Du kan forhgre deg med den lokale
agenten eller faste
avfallssorteringssentre i naerheten for
a f& informasjon om riktig bortskaffing
av produktet.

For bortskaffing av det gamle
produktet skal stromstgpselet kuttes
av og derlasen (hvis aktuelt) gjgres
ubrukelig, for & unnga faresituasjoner
for barn.

Bortskaffing av emballasjen

e |nnpakningsmaterialer er farlige
for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et
trygt sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig
mate og sorter i
overensstemmelse med
instruksjoner for resirkulering av
avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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P Generell informasjon
Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Hylleposisjoner
2 Stekerist 7 Toppvarmeelement
3 Stekebrett 8 Lampe
4 Handtak 9 Viftemotor (bak stélplaten)
5 Dar
5 4

Programvelger

Digital timer

Knapp for gkning/senkning av temperatur-tid
Menyknapp

P&/AV-knapp

O MWD =
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Package contents

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig
av produktmodellen. Ikke alt tilbehar som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje
pé produktet ditt.

1. Brukerhdndbok
2. Stekebrett

Brukes til bakevarer, frossenmat og stor
stek.

7. Plassere stekeristen og brettet riktig pa
de teleskopiske stativene
Teleskopiske stativer gjgr at du kan
installere og fierne brettene og risten enkelt.
Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pa den
bakre delen av teleskopstativet star mot
kantene pé stekeristen og brettet.

3. Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige
retter og til & samle opp fett under grilling.

4. Kakebrett
Brukes til bakevarer, slik som smakaker og
kjeks.

5. Lite stekebrett
Brukes til sma porsjoner. Dette stekebrettet
plasseres pa stekeristen.

6. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten
som skal bakes, stekes eller tilberedte
gryteretter i gnsket hylle.
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Tekniske spesifikasjoner

Spenning/frekvens 220~240V 50 Hz
Totalt energiforbruk 31 s,

-

-

Kabeltype/tverrsnitt HOSW-FG
3x15 mm?

Kabellengde

Eksterne mal (heyde/bredde/dybde 595 mm1594 mm/a67 mm

Grillstramforbruk
Kiasse Il

2.2 KW

"Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / [EC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-

varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de falgende prioritiseringene avhengig av
om de relevante funksjonene finnes p& produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

** Se. Installasjon, side 11.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet.

Figurer i denne veiledningen er skjematiske
og kan derfor veere litt forskjellige fra ditt
produkt.

erdiene som er oppgitt i merkingene pé
produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemilje
ifalge relevante standarder. Avhengig av
drifts- og miljgforhold for produktet, kan
disse verdiene variere.
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K installasjon

Produktet mé installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil
garantien gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke
holdes ansvarlig for skader som oppstér fra
prosedyrer som utfgres av uautoriserte personer,
0g dette kan gjgre garantien ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk

installasjon og gassinstallasjon av produktet

er kundens ansvar.

FARE:

Produktet mé installeres i
overensstemmelse med de lokale gass-
og/eller elektrisitetsforskriftene.

FARE:

For installasjon, kontroller visuelt om
produktet har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, mé det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjere potensielle
farer for din sikkerhet.

For installasjon

Apparatet er ment for installasjon i kommersielt

tilgjengelige kjgkkenkabinetter. En

sikkerhetsavstand mé overholdes mellom
apparatet og kjgkkenveggene og mgblene. Se

figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og
klebemidler som brukes mé veere
varmebestandige (minimum 100 °C).

¢ Kjekkenskapene ma vare stilt jevnt og
festet.

o Hvis det er en skuff under ovnen, ma det
veere installert en hylle mellom ovnen og
skuffen.

e Det skal vaere minst to personer til & bare
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av
kigleskap eller frysere. Varmen som
utstrales fra enheten vil fore til kt
energiforbruk for kjgleapparatene.

Ikke bruk daren og/eller héndtaket til & lofte
eller flytte produktet.

©]

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
héndtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.
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Installasjon og tilkobling

e Produktet mé installeres i
overensstemmelse med de lokale gass- og
elektrisitetsforskriftene.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje,

beskyttet av en sikring med riktig kapasitet, slik

som oppgitt i tabellen over tekniske

spesifikasjoner. F4 jordingsinstallasjonen utfgrt
av en kvalifisert elektriker mens produktet brukes
med eller uten en transformer. Selskapet vil ikke
veere ansvarlig for noen skader som oppstar hvis
produktet brukes uten en jordingsinstallasjon i
overensstemmelse med de lokale forskriftene.

13/NO



t FARE:
Produktet kan kun tilkobles

stremforsyningen av autoriserte,
kvalifiserte personer. Produktets
garantiperiode starter kun etter riktig
installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstar fra prosedyrer som
utfgres av uautoriserte personer.

FARE:

Stremledningen ma ikke klemmes,
bayes eller fastklemmes eller komme i
kontakt med varme deler av apparatet.
En gdelagt stramledning skal skiftes ut av
en kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse
med nasjonale forskrifter.

e Strgmforsyningsdata ma tilsvare data som
er spesifisert pa typeskiltet p& enheten.
Apne frontderen for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pé produktet ma stemme
overens med verdiene i tabellen over de
tekniske spesifikasjonene.

l FARE:
For arbeidet pabegynnes pé den

elektriske installasjonen, koble

produktet fra stremnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stromledningen

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstrammen, ma en
frakoblingsenheten med minst 3 mm
kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til,
og alle polene pa denne frakoblingsenheten
ma veere tilgrensende (ikke over) til produktet
i overensstemmelse med IEE-direktiver. Hvis
denne instruksjonen ikke overholdes kan det
resultere i driftsproblemer og
produktgarantien kan bli ugyldig.

Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststram

anbefales.

14/NO

Hvis kabelen leveres med produktet:

TERMINALBLOKK

BRUN

STROMLEDNING

GRONN/GUL

7

2. For enkeltfasetilkobling koble til ledningene
slik som vist nedenfor:
Brun/svart leder = L (fase)
Bld/gra leder =N (noytr'al)
Grenn/gul leder = (E) = (jord)
Installere produktet
1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stramkabelen
ikke blir pdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.



For produkter med kjolevifte

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dor

Den innebygde viften kjgler bade innebygd
kabinett og utstyrets front.

Kjoleviften fortsetter & ga i ca. 20-30
minutter etter at ovnen er slatt av.

Siste kontroll

1. Settistromstepselet og sl& pa produktets
sikring.

2. Kontroller funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Fglg
rettledningen som er trykt pa kartongen.
Hvis du ikke har den originale esken, pakk
produktet i bobleplast eller tykk papp og
tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i
ovnen skal skade ovnsdaren, sette en stripe
kartong pa innsiden av ovnsdgren slik at det
samsvarer med plasseringen av brettene.
Lim fast ovnsdgren til sideveggene.

o Ikke bruk deren eller handtaket til & lgfte
eller flytte produkiet.

o Y kke plasser noen gjenstander pé& produktet
1 og flytt det i oppreist posisjon.

« Yrontroller det generelle utseendet til
1 produktet for skader som kan ha oppstétt

under transport.
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I Forberedelser

Tips for energisparing

Fglgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet pa en gkologisk méate og spare energi:

e Bruk merkfargede og emaljebelagte kokekar
i ovnen, siden varmeoverfgringen vil veere
bedre.

o Ved koking av méltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerh&ndboken eller kokebeskrivelsen.

o Ikke dpne dgren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Prgv atilbered mer enn én rett i ovnen
samtidig, nér det er mulig. Du kan tilberede

2 3

141312 11

Programvelgerknapp

Pé&/av-knapp

Funksjonsdisplay

Indikatorfelt for tid
Nokkellassymbol

Indikatorfelt for temperatur
Menyknapp

Temperatur - tid - justeringsknapp

Indikator for forsterker (hurtig
forhandsoppvarming)

10 Symbol for ovnens indre temperatur

11 Klokkesymbol

12 Alarmsymbol

13 Symbol for slutt pa steketid

14 Koketidsymbol

1. Drei temperatur-tid-justeringsknotten (8) il +
eller — litt for & stille inn tiden nar ovnen
brukes for fgrste gang.

© 0 N O O W N =
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mat ved & plassere to kokekar p&
stekeristen.

Lag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen
vil allerede vaere varm.

Du kan spare energi ved & slé av ovnen i
noen minutter fgr sluttkoketiden. Ikke &pne
ovnsdaren.

Tin opp de frosne méltidene far de
tilberedes.

Ferste gangs bruk
Opprinnelig tidsinnstilling

10 9

Hvis den aktuelle tiden ikke er innstilt, vil
idsinnstillingen begynne & ke fra 12:00.
Klokkeikonet (77) vil holdes tent for &
indikere at den aktuelle tiden ikke har blitt
innstilt. Dette ikonet vil forsvinne nar tiden
er innstilt.

Juster tiden etterpa

1. Trykk p& menyknappen (7) med korte
intervaller inntil kKlokkesymbolet (77) aktiveres.

2. Drei temperatur-tid-justeringsknotten (8) til
"+" eller "-" lett for & stille inn den aktuelle
tiden.

De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres
ed strombrudd. Klokken mé stilles pa nytt.
ktuell tid kan ikke endres nar noen av

ovnsfunksjonene er i bruk.




Farste rengjoring av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

lkke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pé produktet med en
fuktig klut eller svamp, og tark med en klut.

Farste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla
det deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester
eller -lag brennes av og fiernes.

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr
aldri de varme brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv. Hold barn pa
avstand.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker
nar du setter inn eller tar ut retter fra den
varme ovnen.

Elektrisk komfyr

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

4. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker
du den elektriske ovnen, side 18.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

Sla av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 18

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker
au grillen, side 27.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

Sla av grillen, se Slik bruker du grillen,

side 27

ISERS

o~

Royk og lukt kan slippes ut i et par timer
under forste drift. Dette er helt normalt. Se
il at rommet er godt ventilert for & fierne
reyken og lukten. Unngé direkte inhalering
av rgyken og lukten som slippes ut.

17/NO



K Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr
aldri de varme brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv. Hold barn pa
avstand.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker
ndr du setter inn eller tar ut retter fra den
varme ovnen.

FARE:

Vaer forsiktig ved &pning av deren,
siden det vil komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

o Utnytt plassen pé stativet pa best mulig
mate.
Plasser bakeformen i midten av stativet.
Velg riktig hylleposisjon far du slar pa ovnen
eller grillen. Ikke endre hylleposisjon nar
ovnen er varm.

e Hold ovnsdgren lukket.

Steketips

e Hvis hel kylling, kalkun og maltider med
store biter behandles med dressinger, slik
som f.eks. sitronjuice og svart pepper far
steking, vil det gke stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger &
steke kjgtt med bein i sammenligning med
stek av den samme stgrrelsen av kjgtt uten
bein.

e Hver centimeters kjpttykkelse krever
omtrent 4 til 5 minutter steketid.

e Lakjattet std i ovnen i omtrent 10 minutter
etter koketiden er ferdig. Saften fordeles

18/NO

bedre over hele steken og kommer ikke ut
nar kjgttet kuttes.

e Fisk i en varmebestandig form skal
plasseres pa stativet pa midtre eller nedre
niva.

Grilltips

Ved grilling av Kjatt, fisk og fjeerkre, blir de fort

brune, har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate

stykker, kjott og palser, men ogsé grennsaker
med hgyt vanninnhold (f.eks. tomater og lgk) er
spesielt egnet for grilling.

o Fordel stykkene som skal grilles pa risten
eller pa bakebrettet med risten pa en slikt
mate at plassen som dekkes ikke
overskrider stgrrelsen p& varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med
grillen i gnsket hgyde i ovnen. Hvis du griller
pé stekeristen, skyv bakebrettet inn i den
nederste hyllen for & samle fett. Tilfgr noe
vann i bakebrettet for enkel rengjering.

/B

Mat som ikke egner seg til grilling
medfgrer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

lkke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen

Ovnen er utstyrt med knotter som spretter ut nér

du trykker pa dem.

1. Trykk innover for at knotten skal stikke frem
og drei den for & foreta gnsket innstilling.

2. Nar kokeprosessen er ferdig, drei knotten til
av-stilling (oppe) og trykk inn.




Slik bruker du ovnen

1 Programvelger

2 P&/AV-knapp

7 Menyknapp

8 Knapp for gkning/senkning av temperatur-tid

1. Trykk p& pé/av-knappen (2) i omtrent 1
sekund for & sla pa ovnen.

Velg temperatur og driftsmodus

N&r ovnen er slatt pa, vises det blanke

funksjonsdisplayet.

ERAAAASE

Nér displayet er i denne modusen, kan du stille
inn steketid, sluttid for steking og forsterker
(hurtig oppvarming).

Ovnen vil sld seg av automatisk innen 10
sekunder hvis ingen ovninnstilling foretas pé
denne skjermen.

1. Drei programvelgerknotten (1) litt til hgyre
eller venstre for & stille inn gnsket
driftsmodus.

2. Drei temperatur-tid-justeringsknotten (8) til
"+"eller "-"lett for & stille inn gnsket
temperatur.

» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte

funksjonen og vil gke den indre

ovnstemperaturen til innstilt temperatur.

» Aktive varmere og anbefalt brettstilling vises pa

funksjonsdisplayet.

» Hvis temperaturen ikke er stilt inn tidligere, vil
den anbefalte temperaturen for den innstilte
funksjonen vises i temperaturskjermen.

Funksjonstabell:

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og

minimale temperaturer.

Stativstillinger
Undervarme
Funksjonsnummer
Rengjaringsposisjon
Boost-vifte
Boost-element
Drift med vifteposisjon
Grillelement
Overvarme

0 Varming

Funksjonstabell | Anbefalt
temperatur °C;

—+ O 0 N O O &~ LN —

o
40-280

langsam

40-220

Oppretiholde _ 40100
NAHHE

Maksimal justerbar steketid i moduser
unntatt varmebehold er begrenset til 6 timer
av sikkerhetsmessige arsaker. Programmet
kanselleres ved strgmbrudd. Du mé
reprogrammere ovnen.

Mens | usterlnger foretas, vil relaterte
symboler pa klokken blinke.
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Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
ovnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatiskk
programmering gj@res pa ovnen.

elv nar ovnen er av, tennes ovnslampen
nar ovnsdgren &pnes.

S|

Sla av den elektriske ovnen
Trykk p& pé/av-tasten (2) i ca. 2 sekunder for &
sla av ovnen.

Hylleposisjoner (for modeller med grillrist)
Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene
slik som vist pa figuren.

Ikke la stekeristen st mot bakveggen i ovnen.
Skyv derfor stekeristen til den fremre delen av
stativet og fest ved hjelp av deren for & f& best
mulig grillytelse.

Driftsmoduser

Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her
kan awvike fra tilordningen pa produktet ditt.
1. Over- og undervarme

P
P
L &
r
r

Maten varmes opp fra topp og bunn
samtidig. For eksempel egner den seg for

kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fat i

bakeformer. Bruk kun ett brett nér du
tilbereder maten.
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Den egnede hylleposisjonen vil vises pé&
skjermen.
Viftestettet under-/overvarme

| g
| g

* |
[ N

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt
ved hjelp av viften. Bruk kun ett brett ndr du
tilbereder mat.

Varmluft

Varmluft som varmes av nedre
varmeelement fordeles jevnt i ovnen raskt
ved hjelp av viften. Den egner seg til &
tilberede méaltidene pé ulike hyllenivéer, og
forhandsvarming er ikke ngdvendig i de
fleste tilfellene. Egner seg for tilberedning
med flere brett.

Nar ovnsdaren &pnes, vil ikke viftemotoren
g4 for & holde den varme luften inng |
ovnen.

"3D"-funksjon

Overvarme, undervarme og vifteassistert
varme er pa. Mat stekes jevnt og hurtig i
hele ovnen. Bruk kun ett brett nar du
tilbereder maten.



Pizzafunksjon

Undervarme og vifteassistert varme er pé.
Egner seg til & steke pizza.
Full grill + vifte

Varmluft som varmes av den store grillen
fordeles raskt i ovnen ved hjelp av viften.
Denne egner seg il grilling av starre
mengder med kjgtt.

e |eqg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon under
grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner

seg til grilling av stgrre mengder med Kjatt.

e |eqg store eller middels store
porsjoner i riktig hylleposisjon under
grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

10.

11.

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til

grilling og gratengretter.

e Legg sma eller middels store porsjoner
i riktig hylleposisjon under grillvarmen
for & grille.

o Still temperaturen til maksimalt nivé.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Vifteoppvarming - langsom

S

For & spare strgm kan du bruke denne
funksjonen i stedet for kokeoperasjoner som
du ville utfart ved & bruke varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men
koketiden vil gke noe.

Matlagingstider som er relatert til denne
funksjonen er indikert i tabellen
"Vifteoppvarming - langsom".

Undervarme

|

r
r
r
r

W
[ VYYYY

Kun undervarmen er i drift. Den egner seg
til pizza og etterfglgende bruning av mat fra
bunnen.

Holde maten varm

:E i N

Brukes til & holde maten varm ved en
temperatur som holder maten serveringsklar
over lengre tid.
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12. Bruk av vifte

(]
WYYy

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i
bakveggen) er i drift. Egner seg for & tine
opp frossen kornmat langsomt ved
romtemperatur og nedkjgling av tilberedt
mat.

13. Pyrolyse - gkonomimodus

P

00
L3 a4
ves

ERAAAAEE

Slik bruker du ovnens kontrollenhet
2

3

14.

Denne funksjonen gjgr at ovnen kan
rengjere seg selv ved hay temperatur.
Denne anbefales for lett tilsmussede ovner.
Les beskrivelsen i rengjeringsavsnittet for &
bruke denne funksjonen. Se side 28.
Pyrolyse

7N\

[ e
(21
coe

EERAARR N

Denne funksjonen gjgr at ovnen kan
rengjgre seg selv ved hgy temperatur. Les
beskrivelsen i rengjgringsavsnittet for &
bruke denne funksjonen. Se side 28.

Programvelgerknapp

Pé&/av-knapp

Funksjonsdisplay

Indikatorfelt for tid
Npkkelldssymbol

Indikatorfelt for temperatur
Menyknapp

Temperatur - tid - justeringsknapp

Indikator for forsterker (hurtig
forh&ndsoppvarming)

Symbol for ovnens indre temperatur
Klokkesymbol

Alarmsymbol

Symbol for slutt pa steketid

© 00 N O Ol W N —
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10 9
Koketidsymbol

Aktivert halvautomatisk drift
| denne driftsmodusen kan du justere
tidsperioden nar ovnen vil veere i drift (koketid).

1.

2.

Trykk pé pé/av-knappen (2) for & slé pa
ovnen.

Drei programvelgerknotten (1) litt til hayre
eller venstre for & stille inn gnsket
driftsmodus.
Hvis ovnen slas pé, trykk p& menyknappen (7)
med korte intervaller for & aktivere
steketidssymbolet (14).

Drei temperatur-tid-justeringsknotten (8) til
"+"eller "-"lett for 4 stille inn steketiden.



» Steketidssymbolet (14) forblir tent etter

innstilling av steketiden.

5. Sett maten inn i ovnen.

6. Drei temperatur-tid-justeringsknotten (8) til
"+"eller "-"lett for & stille inn
steketemperatur.

» Ovnen vil varmes opp til innstilt temperatur og

vil holde denne temperaturen inntil slutten pa

koketiden som har blitt valgt. Ovnslampen tennes

under kokeprosessen.
lle segmenter av det indre

ovnstemperatursymbolet (10) vil tennes nar
ovnen nér den innstilte temperaturen.

7. FEtter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
"Slutt" vises pé displayet, og alarmen vil
heres.

8. Trykk pa meny (7) eller p& pa/av-knappen (2)
for & sld av alarmen.

» Alarmen er slatt av, ovnen slas av automatisk

0g den aktuelle tiden vises.

Sla pé helautomatisk drift

| denne driftsmodusen kan du justere koketiden

0g avslutte koketiden.

1. Trykk pé pé/av-knappen (2) for & sld pa
ovnen.

2. Drei programvelgerknotten (1) litt til hgyre
eller venstre for & stille inn gnsket
driftsmodus.

3. Trykk p& menyknappen (7) med korte
intervaller for & aktivere steketidssymbolet
(14).

4. Drei temperatur-tid-justeringsknotten (8) til
"+ eller "-"lett for & stille inn steketiden.

» Steketidssymbolet (14) forblir tent etter

innstilling av steketiden.

5. Trykk pa menyknappen (7) med korte
intervaller for & aktivere sluttid for steking-
symbolet (13).

6. Drei temperatur-tid-justeringsknotten (8) til
"+ eller "-"lett for & stille inn sluttid for
steking.

» Symbolet for sluttid for steking (13) forblir tent

etter innstilling av sluttid for steking.

7. Sett maten inn i ovnen.

8. Drei temperatur-tid-justeringsknotten (8) til
"+"eller "-"lett for 4 stille inn
steketemperatur.

» Ovnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid

for koking ved & trekke fra koketiden fra

kokesluttiden som du har stilt inn. Valgt
driftsmodus aktiveres nar oppstartstiden for
koking har kommet, og ovnen varmes opp til
innstilt temperatur. Den opprettholder denne
temperaturen inntil sluttiden for stekingen.

Ovnslampen tennes under kokeprosessen.

lle segmenter av det indre
ovnstemperatursymbolet (10) vil tennes nar
lovnen ndr den innstilte temperaturen.

9. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
"Slutt" vises pa displayet, og alarmen vil
hores.

10. Trykk p& meny (7) eller p& pé/av-knappen (2)
for & sl av alarmen.

» Alarmen er slatt av, ovnen sl&s av automatisk

og den aktuelle tiden vises. Ovnlampen slés av.

Hvis du gnsker & avbryte halvautomatisk
eller automatisk programmering etter at du
har stilt inn dette, ma du tilbakestille
koketiden.

Innstilling av forsterkeren (hurtig
forvarming)

Bruk forsterkerfunksjonen (hurtig
forh&ndsoppvarming) til & la ovnen né den
gnskede temperaturen hurtigere.

Boosteren kan kun stilles inn nar ovnen er i
drift. Forsterkeren kan ikke velges i
posisjonene for opptining og rengjering.
Booster-innstillinger vil kanselleres i tilfelle
strgmbrudd.

1. Trykk p& menyknappen (7) med korte
intervaller inntil forsterkersymbolet (hurtig
forh&ndsoppvarming) (9) aktiveres.

» "AV" vil vises pé displayet.

2. Drei temperatur-tid-justeringsknotten (8) til
"+" lett for  aktivere forsterkerfunksjonen.

» Nar forsterkeren er aktivert, vil "Pa" vises p&

displayet og forsterkersymbolet vil forbli tent.

» Forsterkersymbolet forsvinner sa snart ovnen

nar den @nskede temperaturen og ovnen
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gjenopptar driften i den funksjonen den var i fgr

forsterkerfunksjonen.

3. For & deaktivere forsterkerfunksjonen, trykk
p& menyknappen (7) med korte intervaller
inntil forsterkersymbolet (9) aktiveres.

» "Pa" vil vises pa displayet.

4. Drei temperatur-tid-justeringsknotten (8) til

"+" lett for & deaktivere forsterkerfunksjonen.

» "AV" vil vises pa displayet.

Bruk av tastelasen

Aktivere tasteldsen

Du kan forhindre ovnen fra & brukes ved &

aktivere tasteldsfunksjonen.

asteldsen kan brukes om ovnen er i drift

eller ikke. Du kan ogsé sld av ovnen ved &
holde p&/av-knappen (2) trykket i 2
sekunder, selv nar tastelésen er aktivert
Mens ovnen er pa.

1. Trykk pé tasteldsen (7) med korte intervaller
inntil tasteldssymbolet (5) aktiveres.

» "AV" vil vises pa displayet.

2. Drei knotten (8) til *+"lett for & aktivere
tastelasen.

» Nar tasteldsen har blitt aktivert, vises "Pa" pa

displayet, og tastldssymbolet forblir tent.

Deaktivere tasteldsen

1. Trykk pé tasten (7) for & aktivere
tasteldssymbolet (5).

» "Pa" vil vises pa displayet.

2. Drei knotten (8) til ™" lett for & deaktivere
tasteldsen.

» Nar tasteldsen har blitt deaktivert, vises " AV"

pé displayet, og tastldssymbolet (5) forsvinner.

o YOvnstastene fungerer ikke nar
asteldsfunksjonen er aktivert,
asteldsinnstillingene vil ikke kanselleres i
tilfelle strambrudd.

Bruke klokken som alarm

Du kan bruke klokken pé produktet for alle
advarsler eller paminnelser utenfor
kokeprogrammet.
Alarmklokken har ingen pévirkning pa
funksjonene til ovnen. Den brukes kun som en
advarsel. For eksempel er det nyttig hvis du
gnsker & vende maten i ovnen pa et bestemt
tidspunkt. Alarmklokken vil avgi et signal nér den
tiden du stiller inn er utlgpt.

5 6 7 8

1413 12 11

Programvelgerknapp

Pé&/av-knapp

Funksjonsdisplay

Indikatorfelt for tid
Npkkelldssymbol

Indikatorfelt for temperatur
Menyknapp

Temperatur - tid - justeringsknapp

Indikator for forsterker (hurtig
forh&ndsoppvarming)

© 0 N O O & W N —
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10 9

10 Symbol for ovnens indre temperatur
11 Klokkesymbol

12 Alarmsymbol

13 Symbol for slutt p4 steketid

14 Koketidsymbol



Bruke klokken som alarm 3. Ftter at alarmtiden er ferdig, vil

larmklokken har ingen pévirkning p& alarmsymbolet begynne @ blinke, og et
unksjonene til ovnen. Den brukes kun som alarmsignal heres.
len advarsel. For eksempel er det nyttig hvis 4. Du kan trykke hvilken som helst tast for &
du ensker & vende maten i ovnen pé et stoppe alarmen.
bestemt tidspunkt. Alarmklokken vil avgi et

_ A X Lo Hvis du ensker a avbryte alarmen:

signal nar den tiden du stiller inn er utlgpt. 1. Trykk pa menyknappen (7) med Korte
intervaller inntil alarmsymbolet {122 aktiveres.
Maksimal alarmtid kan vaere 23 timer og 59 2 ?n?,l t empe.ritur—.tld—J“u S.terlng§kn.0tten )
minutter. -"litt inntil "00:00" vises pa displayet.
Tidstabell for matlaging

imingen i denne oversikten er beregnet
— som en guide. Tidene kan variere pa grunn
Alarmklokken kan brukes om ovnen er i drift] lav temperaturen pa mat, tykkelse, type og
eller tkke. gtter dine preferanser for koking.

Stille inn alarmen Baking og steking

1. Trykk p& menyknappen (7) med korte 1. hylle p& ovnsstativet er nederste stativ.
intervaller inntil alarmsymbolet (12) aktiveres.

2. Drei temperatur-tid-justeringsknotten (8) til
"+ eller "-"lett for & stille inn alarmtiden.

» Alarmsymboler forblir tent etter innstilling av

alarmtiden.

W Kakenlvanummer - Stativstilling Temperatir °C) Steketld (ca i

Kaker Loy Eitmva — 45 50
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derettesr‘tBU
B 51

deret’ter190
BN A

dere’mer‘lg[}

deretter 180...190

S deretterwo

Kalkun (5,5 kg) Ett niva = 1 25 min. 250/maks 150 .. 210
S deretter 180 .. 190

cleretter S
I:I— I
B T S e S e

Mens du tilbereder mat med 2 brett samtidig, plasser det dype brettet pa ovre hylle og det andre brettet pé& nedre hylle.
* Det anbefales & utfare forhédndsoppvarming av alle matslag.
(*) Ved tilberedning som krever

forh&ndsoppvarming, skal forhandsoppvarmingen - : : —

temperatursymbolet (8) oppnar siste nivé. langsom tilberedningsmodus.
Tidstabell for langsom matlaging

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter
at tilberedningen starter i langsom
ilberedningsmodus

e e PR S W mow
lal——
B o o e .
) < T
EEwes mee s e e
iy e P s T
EoEmEEEsErEEEE e
el BT
LomsLoEsEED B e
Utfer en forhandsoppvarming i 6-7 minutter,

Hvitt/radt kjgtt ma vendes i pannen for steking inntil de er nedkokt.

Hvite benner ma kokes | 30 minutter fgr steking. Du kan bruke hermetiske banner direkte.
Ved & dekke til kokekaret gkes kokeytelsen.

Baketips for kake e Hvis den er godt stekt pa innsiden, men

e Huis kaken er for tarr, ok temperaturen med Klisset pé utsiden, bruk mindre vaeske, senk
10 og reduser steketiden. temperaturen 0g gk steketiden.

e Hvis kaken er vat, bruk mindre vaeske eller Bakevaretips
senk temperaturen med 10 °C. e Hvis bakevarene er for tarre, gk

e Hvis kaken er for mark pa toppen, plasser temperaturen med 10 °C og reduser
den pa en lavere hylle, senk temperaturen steketiden. Damp deiglagene med en saus
0g ¢k steketiden. som hestar av melk, olie, egg og yoghurt.
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e Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake,
vaer ekstra oppmerksom sa tykkelsen pa
bakevarene du har tilberedt ikke overskrider
dybden pa brettet.

e Hvis den gvre siden av bakevarene blir
brune, men den lavere delen ikke er stekt,
se til at sausmengden du har brukt til
bakevarene ikke er for lang mot bunnen av
bakevarene. Prav & spre sausen jevnt
mellom deiglagene og pa toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

tek baksten i overensstemmelse med
modus og temperatur som finnes i
koketabellen. Hvis den nedre delen fortsatt
ikke brunes nok, plasser den pa en lavere
hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

e Hvis grennsaksretten mister all vaske og
blir for tarr, tilbered den i en panne med
lokk i stedet for et brett. Lukkede kar vil
beholde saften i retten.

e Hvis en grannsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pa forhand, eller klargjer dem
som hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL

Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan forérsake
forbrenninger!

Sla pa grillen
1. Trykk p& pé/av-tasten (14) i omtrent 1
sekund for & sla pa ovnen.

Tidstabell for grilling

Grilling med elektrisk grill
Mat

.

i

2. Drei programvelgerknotten (1) litt til hgyre
eller venstre for & stille inn grillfunksjonen.

3. Drei temperatur-tid-justeringsknotten (2) til
"+" eller "-"lett for & stille inn gnsket
temperatur.

Sla av grillen
1. Trykk pé pd/av-tasten (14) i ca. 2 sekunder
for & sld av ovnen.

Stativstillinger

Grillytelsen vil reduseres hvis stekeristen star mot
den bakre delen av ovnen. Skyv derfor
stekeristen til den fremre delen av stativet og fest
ved hjelp av deren for & fa best mulig grillytelse.

o YKkke bruk gverste stativ for grilling.

1

Mat som ikke egner seg til grilling
medfgrer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

lkke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

A\

Inrisetiingsniva Griltid (omiren
. a5 ;

20...25 min.

Obnskarot kg s 25, 35 min
20..25 min.

Boasthect

" avhengig av tykkelse

Kalvekoteletter 25..30 min.

120

27/NO



[ vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer
som oppstér hyppig, reduseres hvis det rengjgres
ved regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stramforsyningen

fer start av vedlikehold og rengjgring.
Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:

La produktet kjgles ned fgr rengjaring.
Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs
bruk. P& denne maten er det lettere & fierne
kokerester, og dermed unngés det at de
brenner fast neste gang produktet brukes.

* Ingen spesielle rengjaringsmidler er
ngdvendige for & rengjere produktet. Bruk
varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk klut eller svamp til & rengjgre produktet
0g tarke det med en terr Klut.

e  Sikre alltid at overfladig vaeske torkes godt
av etter rengjering og at alt sl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder
syre eller klorid til & rengjere overflatene i
rustfritt stél eller inox, samt handtaket. Bruk
en myk klut med et flytende
rengjeringsmiddel (ikke skurende) il & torke
rent pa disse delene, pass pé & tarke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

lkke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

Ikke bruk damprengjgringsmaskiner til &
rengjere apparatet, da dette kan fare til
elekirisk stot.
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Rengjoring av kontrollpanel
Rengjar kontrollpanelet og bryterne med en vat
Klut, og terk sa de blir tgrre.

Ikke fjern kontrollknappene/bryterne for &

rengjore kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjore ovnen

Rengjore sideveggen

1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved & trekke
det i motsatt retning av sideveggen.

2. Fjern sidestativet helt ved & trekke det mot
de

Pyrolyserengjering

FARE:

Varme overflater kan fordrsake
forbrenninger!

Ikke bergr produktet ved selvrengjering og
hold barn pa avstand fra utstyret. Vent i
minst 30 minutter fer du fierner restene.

Ovnen er utstyrt med selvrengjgrende

pyrolysefunksjon. Ovnen varmes opp til omtrent

480 °C, og smuss brennes til aske. En sterk

reykutvikling kan forekomme. Serg for god

ventilasjon. Pyrolyse skal brukes etter omtrent

hver 10. ovnsbruk.

1. Fjern alt tilbeher fra ovnen. P4 modeller med
sidestativ ma sidestativene ogsa tas ut.

2. Far rengjeringssyklusen skal smuss fiernes
fra de ytre overflatene og ovnens indre med
en fuktig Klut.




Ikke rengjer dgrpakningen.
Fiberglasstetningen er sveert sensitiv og
kan lett skades.

Ved skade pé ovnsdgrens pakning skal
denne skiftes ut med en ny fra

Fjerne ovnsderen

. Apne front deren (1).

Apne klemmene ved hengselhuset (2) pa
hgyre og venstre side av frontd@ren ved &
trykke dem ned slik som vi

utorisert service.

3. "Pyrolyse" HH Velg pyrolysefunksjonen

e (selvrengjering).

seeecoet anbefales & bruke gkonomisk
rengjeringsfunksjon hvis ovnen ikke er altfor
tilsmusset.

Hvis denne funksjonen brukes nér apparatet er
sveert tilsmusset, vil dette ikke veere tilstrekkelig
rengjering. For slike tiIfeIIer skal
pyrolysefunKSJonen z:: brukes etter gkonomisk
rengjeringssyklus $22eco or aysiuttet.
Selvrengjaringstiden vises pa displayet. Denne
varigheten kan ikke justeres.

Slutten av selvrengjgringssyklusen kan justeres.

1 2 3

Fugler er sveert sensitive overfor
damper som avgis under
rengjeringsprosessen. Flytt derfor alltid
fugler til et annet lukket og godt
ventilert rom. Hold kjokkenet godt

ventilert under selvrengjgringssyklusen.

4. Ovnsdgren kan ikke &pnes, og l&ssymbolet

E vises pa tidsvisningen under
selvrengjgring. Den holder seg last en tid
etter at pyrolysefunksjonen er ferdig. lkke
bryt opp derlésen med handtaket for

ldsesymbolet a]] forsvinner.
5. Etter en rengjeringssyklus skal
smussavleiringene fiernes med eddikvann.

Rengjgr ovnsdaren

For & rengjere ovnsdaren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til
a rengjere produktet og tarke det med en tgrr
Klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for &
rengjore ovnsdgren. De kan ripe opp
overflaten og gdelegge glasset.

Frontder
Hengsel
Ovn

> w

Fiytt frontdaren til halvweis.
Fiern frontdgren ved & trekke den oppover for
a frigjore den fra hayre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
ierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefalge for & installere daren. lkke glem
a lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av deren.
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Fjerne dorens indre glass

Det indre glasspanelet pa ovnsdgren kan fiernes
for rengjering.

1

Opne ovnsdgren

1 Plastdel
2 Ramme
2.

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er
installert p& gvre del av frontdgren (1).

51234

Innerste glasspanel

Andre innvendige glasspanel
Tredje innvendige glasspanel
Ytre glasspanel
Plastglasspaneldpning - nedre

o B~ W N =
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Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste

glasspanelet litt i retning av A og trekk det ut i

retning av B.

4. Gjenta den samme prosedyren for & fierne
det andre og tredje indre glasspanelet.

Det farste trinnet for a sette sammen dgren igjen
er & reinstallere det andre og det tredje indre
glasspanelet (2, 3).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det
avfasede hjgrnet pa glasspanelet slik at det vil
vaere i det avfasede hjgmet av plastdpningen.
Siden det andre og det tredje innvendige
glasspanelet kan veksles, er ikke
installasjonsrekkefglgen pé disse viktig.

Ved installering av det innerste glasspanelet (1),
se til at den trykte siden pa panelet vender mot
det andre glasspanelet.

Det er viktig  plassere de nedre hjgrnene pa alle
de indre glasspanelene inn i de nedre
plastipningene (5).

Skyv plastdelen mot rammen inntil du herer et
"Klikk".

o YAlle glasspaneler ma remonteres etter
1 rengjering.




Utskifting av ovnspaeren

FARE:

Far du skifter ut ovnsparen, pass pé at
produktet er frakoblet strgmkilden og
nedkjelt for & unnga risikoen for
elektrisk stot.

Varme overflater kan forérsake
forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspeere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 10 for detaljer.
Ovnspeerene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pere:

1. Koble produktet fra stramforsyningen.

2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne
det.

Posisjonen pa lampen kan variere fra
iguren.

3. Trekk ut ovnslampen fra sokkelen, og skift
den ut med en ny.
4. Sett pa plass glassdekselet.
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Feilseking

toy. >>> Dette er ingen feil.
e
e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved
behov, skift ut eller tilbakestill dem.
e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stremuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.
¢ Knappene/knottene/tastene pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Ngkkelldsen kan vaere
_aktivert. Vennligst deaktiver den. (Se: Bruk av tasteldsen, side 24)
Ovnslyset virker ikke.
Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnspeeren.
Stremmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i
sikringshoksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strgm. Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forher deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren der du har
kjopt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfart
instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forspk pé & reparere et defekt produkt selv.
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Lue ensin tdma kéyttdopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit BEKO tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu
korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kayttdopas ja kaikki liittyvat dokumentit
tarkasti ennen tuotteen kayttoa ja sdilytd se myohempa kéyttod varten. Jos luovutat laitteen eteenpéin
toiselle, anna mukaan kayttoopas. Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kéyttdoppaassa.

Muista, ettd timéa kayttoopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan
oppaassa.

Merkkien selitykset
Téssé kayttooppaassa kaytetddn seuraavia symboleja:

Tarkea tietoa tai hydadyllisia
kéyttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
vaarallisista tilanteista.

6 Varoitus sahkoiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.

fj Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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t Térkeita turvallisuutta ja ymparistoa koskevia ohjeita ja

varoituksia

Tama osa sisaltad turvaohjeita, joiden  Sihkéturvallisuus

avulla suojelet henkilovammojen ja .
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlydnti mitatoi

takuun.

Yleinen turvallisuus o

e Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiselta
kunnoltaan heikentyneet henkilt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttdjan turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

e Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu o
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman e
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myos takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan. @

e 3ld kaytd laitetta, jos siind on vika
tai nakyvia vaurioita.

e (Ohjaa, ettd tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.
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Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttad ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaara!

Liita tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maadritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkateknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistaan ongelmista, jotka johtuvat
siitd, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saadostojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen padlle!
Sahkoiskun vaara!

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytkea taysin pois



verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkdasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetaan. Varmista, etta
kaasu/sahkojohto ei kosketa
uunin takapintaa, muuten putket
voivat vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sita kuumien pintojen
paalle. Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tyGt sahkolaitteilla ja
jarjestelmilld on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkilGiden tehtavaksi.

Minké tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

Laite ja sen helppopadsyiset osat
kuumenevat hyvin kKuumiksi
kéyton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava

erossa laitteesta, jollei heita
jatkuvasti valvota.

Ald koskaan kayta tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampotiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Al4 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisdpuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al Kuumenna avaamattomia
sdilyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.
Al3 aseta leivontapeltejd, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. LAmman kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

Al4 kayta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
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valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.
Ala kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

Kayta ritilatasoja kuten kuvattu
kohdassa "Sahkouunin
kayttaminen".

Al3 kéytd laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Ald ripusta
pyyhkeitd, kasineita tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kéytettdessa ja luukun ollessa
avoinna.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita
sielta pois.

Varmista, ettd laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetaan
sahkoiskun mahdollisuus.

Ennen puhdistusjaksoa puhdista
lika ulkopinnoista ja uunin
sisapinnoista kostealla liinalla.
Irrota uunin sisalta kaikki
lisdvarusteet.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja! Ald kosketa
laitteeseen itsepuhdistuksen
aikana ja pida lapset etaalla
laitteesta. Odota vahintaan

30 minuuttia, ennen kuin poistat
jadmat.

e Pyroliittisen polttopuhdistuksen
aikana pinnat saattavat kuumeta
kuumemmiksi kuin normaali
kaytossa. Pida lapset loitolla.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja

tulipalon esto:

e Varmista, ettd tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
Kipinoita.

o Al4 kayta vahingoittuneita tai

leikattuja johtoja tai jatkojohtoja

paitsi alkuperaista johtoa.

Varmista ettei sahkotulpassa ole

nestettd tai kosteutta, kun se

litetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

e Tamad laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.

e Tamad laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sitd ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.

e |aitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittdmiseen grillivastuksen
alla, eikd sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeita, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai lampenemaan.

e Valmistaja ei ole vastuussa
mistadn vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.



e {unia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.

Lasten turvallisuus

e Kaytettavissa olevat osat voivat
kuumeta kayton aikana. Lapset
on pidettava loitolla laitteesta.

e Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat

ymparistostandardien mukaisesti.

e Sahko- ja/tai kaasulaitteet ovat
vaarallisia lapsille. Pida lapset
erossa laitteesta sen ollessa
kaytossa, alaka anna heidan
leikkia laitteella.

e 3l3 sailytd mitdaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

e Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitaan painavia
esineitd 41aké anna lasten istua
silla. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.

Vanhan laitteen havittaminen

Havita vanha laite
ymparistoystavallisella tavalla.

Tassa laitteessa on sahko- ja
elektroniikkalaiteromun (WEE)
valikoivan lajittelun symboli. Tama
tarkoittaa, etta laitetta on kasiteltava
Eurooppalaisen direktiivin
2002/96/EY mukaisesti, jotta se
voidaan kierrattaa tai purkaa
pienimmalla ympariston
kuormituksella. Saat lisatietoja
paikallisilta tai alueellisilta
viranomaisilta.

Ota yhteytta paikalliseen
jalleenmyyjadn tai kiinteiden jatteiden
kerdyspisteeseen tuotteen
kerdyspisteen selvittamiseksi.
Leikkaa pistoke irti ja tee oven lukko
(jos on) toimintakelvottomaksi ennen
tuotteen havittamista lapsille
vaarallisten tilantiden valttamiseksi.

Pakkausmateriaalin havittaminen

e Pakkausmateriaalit ovat
vaarallisia lapsille. Sailyta
pakkausmateriaalit turvallisessa
paikassa lasten ulottumattomissa.
Laitteen pakkausmateriaalit on
valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havita ne oikealla
tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti.
Al3 havita niitd tavallisen
kotitalousjatteen mukana.
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A Vieiset tiedot
Yleiskatsaus

1 Ohjauspaneeli 6 Tasojen asennot
2 Ritilateline 7 Ylempi kuumennuselementti
3 Uunipelti 8 Valo
4 Kahva 9 Puhaltimen moottori (teraslevyn takana)
5 Luukku
5 4

Ohjelman valitsin

Digitaalinen ajastin

L&mpotila-aika nosto-/laskupainike
Valikkopainike

ON/OFF-painike

O MWD =
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Pakkauksen siséilto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tAssa
kéyttboppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei
ehka ole toimitettu tuotteen mukana.

1. Kéyttdopas

2. Uunipelti
Leivonnaisille, pakasteruoille ja suurille
paisteille.

3. Syvé uunipelti
Leivonnaisille, suurille paisteille,
mehukkaille ruokalajeille ja rasvan
kerdykseen grillatessa.

4. Kakkupelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.

5. Pieni uunipelti

Pienille annoksille. Tama uunipelti asetetaan

ritilatasolle.

6. Ritilateline
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.

Ritilén ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin
Teleskooppikannattimien avulla peltien ja
ritildiden asettaminen ja poistaminen kéy
helposti.

Kun kaytat pelti4 ja ritila
teleskooppikannattimissa, varmista, etta
teleskooppikannattimen takaosan tangot
ovat vasten ritilén ja pellin reunoja.
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Tekniset tiedot
JAnniieAtaajuus 229~240 V-50H
Kokonalswrrankulutus 31 s,

-

Kaapelityyppi/poikkileikkaus HOSW-FG
3x15 mm?

Ulkomitat tkorkeus/leveys/syvyys) 595 mm1594 mm/b67 mm
Asennusmitat (korkeus/leveys/syvays, 590 tai 600 mm/560 mm/min 550 mm

Grillin virrankulutus

Perustiedot: Sahkduunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin
mukaisesti. Kyseiset arvot on mdéritetty vakiokuormalla ala-yla-kuumennintoiminnolla tai
tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).

Energiatehokkuusluokka médritetddn seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- YIa- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 11.

ekniset tiedot voivat muuttua ilman uotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
edeltavad ilmoitusta tuotteen laadun kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on
parantamisen johdosta. saatu laboratorio-olosuhteissa

asiaankuuluvien standardien mukaisesti.
Nama arvot voivat vaihdella tuotteen kéytto-
ja ympéristéolosuhteiden mukaan.

« N/dman kdyttdoppaan numerotiedot ovat
iitteellisia eivatkd ne ehka vastaa taysin

uotettasi.
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k] Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa
olevien sd&dosten mukaisesti. Muuten takuu
mitatoityy. Valmistaja ei ota vastuuta mistaan
vahingoista, jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista toimenpiteista. Ne
aiheuttavat my6s takuun raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja sahko-

ja kaasuasennusten jarjestaminen on

asiakkaan vastuulla.

VAARA:

Laite on asennettava paikallisten kaasu-
ja/tai sAhkémaardysten mukaisesti.

l VAARA:
Tarkista silmédmaaraisesti ennen

asennusta onko laitteessa vikoja. Jos
on, laitetta ei saa asentaa.
Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta
Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupallisesti
saatavilla oleviin keittidtiloihin. Lieden ja keittion

seinien ja kalusteiden véliin on jatettava turvavali.

Katso kuva (arvot millimetreind).

e Kdytettdvien pintojen, synteettisten
laminaattien ja sideaineiden on oltava
kuumuudenkestavié (vahintddn 100 °C).

e Keittibn kaapit on asetettava vaakasuoraan
ja kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava
hylly uunin ja laatikoston valiin.

e Vahintdén kahta ihmista tarvitaan laitteen
kantamiseen.

Ala asenna liettd jaakaapin tai pakastimen

iereen. Lieden lamposéateily johtaa

jaahdytyslaitteiden lisddntyneeseen
energiankulutukseen.

Ala kayta luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Jos laitteessa on kédensijat, tyénna ne
akaisin sivuseiniin laitteen siirtdmisen

jalkeen.
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Asennus ja liitinta

e |aite on asennettava kaikkien paikallisten
kaasu- ja/tai sdhkomaardysten mukaisesti.

Sahkoliitanta

Liité laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon,

jota suojaa kapasiteetiltaan riittdva sulake, kuten

on madritetty "Technical specifications" [Tekniset

tiedot] -taulukossa. Jétd maadoitusasennus

patevan sahkoteknikon tehtavéksi kdyttaessasi
tatd laitetta muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ota vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat laitteen kéytostd ilman paikallisten
saddosten mukaista maadoitusasennusta.
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VAARA:
Laitteen saa liittad verkkovirtaan vain

valtuutettu ja pétevé henkild. Tuotteen
takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jélkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdén
vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkilon suorittamista
toimenpiteista.

VAARA:

Séhkojohto ei saa olla kiristyneena,
taitoksilla tai puristuksissa tai joutua
kosketuksiin laitteen kuumien pintojen
kanssa.

Vaurioituneen séahkojohdon saa vaihtaa vain
pateva sahkbasentaja. SAhkdiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e SéhkoliitAntéjen on noudatettava paikallisia
SA4doksia.

e Verkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessd médritettyj4 tietoja. Avaa
uunin luukku nahdéksesi tyyppikilven.

e laitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon
arvojen mukainen.

VAARA:

Ennen kuin aloita mitdén
séhkoasennustyotd, irrota laite
verkkovirrasta.

Sahkoiskun vaara!

Virtakaapelin liittdminen

1. Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia napoja
virtaldhteestd, erotusyksikko on liitettava
véahintddn 3 mm:n kontaktietdisyydelld
(sulakkeet, johdon turvakytkimet, koskettimet)
kaikkiin napoihin, joiden tulee olla lahell&
liettd (mutta ei ylapuolella) IEE-sadddsten
mukaisesti. Tdman ohjeen laiminlyénti voi
johtaa kéyttdongelmiin ja mit4toida laitteen
takuun.

Lisdsuojausta jadnnosvirtapiirikatkaisimella

suositellaan.

Jos tuotteen mukana on toimitettu virtajohto:
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LUTANTALOHKO

SININEN
L
BRORUSKEAWN ||+
—]
VIHREA/KELTAINEN || SAHKOJOHTO

N

. Liit8 yksivaiheliitinnéssa johtimet, kuten
alla on yksiloity:
Ruskea/Musta johdin = L (Vaihe)
Sininen/Harmaa kaapeli = N (peutraali)
e Vihred/keltainen johto = () = (Maa)
Laitteen asennus
1. Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnit4 se
varmistaen, etté virtakaapeli ei ole
vahingoittunut ja/tai puristuksissa.

Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla kuten kuvassa.



Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin

1 Jaahdytystuuletin

2 Ohjauspaneeli

3 Luukku

Sisdénrakennettu jadhdytystuuletin jadhdyttaa
sekd kaapin ettd laitteen etuosan.

aahdytin pysyy kéynnissa vield 20-30
minuuttia, kun uuni on sammutettu.

Lopullinen tarkistus

1. Liit4 virtakaapeli ja kytke laitteen sulake
padlle.

2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittdminen

e Siilyta tuotteen alkuperdinen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siind. Noudata
laatikossa olevia ohjeita. Jos alkuperéista
pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa tuote
kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

e  Estddksesi uunin sisélld olevien ritilan ja
pellin vahingoittamasta uunin luukkua, aseta
pahviliuska oven luukun sisélle peltien
kohdalle. Teippaa uunin luukku kiinni
sivuseinamiin.

o Ala kaytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

e Y4 aseta mitadn esineitd laitteen padlle.
1 Siirré laite pystyasennossa.

« Ylarkista laitteen ulkoasu mahdollisten
1 kuljetuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden

aralta.
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Bl vaimistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kdyttad laitetta

taloudellisesti ja s&dstéa energiaa:

e Kyt tummia varillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvélineitd parantaaksesi uunin
[Aammaon siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kéyta esilammitysta, jos
sitd suositellaan kéyttdoppaassa tai
ruokaohjeessa.

e Ala avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton
aikana.

e Yritd laittaa uunissa useampi ruokalaji
kerrallaan aina, kun mahdollista. Voit

2 3

141312 11

Ohjelmanvalintapainike

On/Off-painike

Toimintovalitsin

Ajan ilmaisinkentta

Néppéinlukon symboli

L&mpdtilan iimaisinkentti

Valikkopainike

Lampotila-aika-saatopainike

Tehostin (nopea esildmmitys) -ilmaisin
Uunin sisaldmpotilan symboli

Kellosymboli

Halytyssymboli

Kypsennysajan loppu -symboli
Ruoanlaittoajan symboli

1. Kierrd lampdtila-aika-satovalitsinta (8)
hieman suuntaan + tai — asettaaksesi ajan,
kun uunia kaytetdan ensimmaéisté kertaa.

O N O OB W NN =

— 4 a4 a4 a©
R I\ P e
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kypsentd4 yhtd aikaa kahta astiaa
grilliritilala.
Kypsennd useampi annos perakkain. Uuni
on valmiiksi kuuma.
Voit s&astdd energiaa kytkemalld uunin pois
paalta muutama minuutti ennen
kypsennysajan loppumista. Ald avaa
uuninluukkua.

e  Sulata pakasteannokset ennen niiden
valmistusta.

Ensimmainen kayttokerta
Alustava ajan asetus

5 6 7 8

10 9

Jos nykyistd aikaa ei ole asetettu, ajan
asetus alkaa lisddmalld ylopain ajasta
12:00. Kellokuvake (77) pysyy valaistuna
ndytdssa osoittaen, ettd nykyista aikaa ei ole|
asetettu. Kuvake katoaa heti, kun aika on
asetettu.

Saada aika jalkeenpdin.

1. Paina Valikko-painiketta (7) lyhyin vélein,
kunnes kellosymboli (77) on aktiivinen.

2. Kierrd lampotila-aika-saatovalitsinta (8)

hieman suuntaan "+" tai "-" asettaaksesi
nykyisen ajan.

Nykyiset aika-asetukset menetetdan

irtakatkoksen yhteydessé. Ne on asetettava
uudelleen. Nykyisté aikaa ei voi muuttaa,
kun mik& tahansa uudin toiminnoista on
kéytossa.




Tuotteen ensimmaéinen puhdistus

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
oivat vahingoittaa pintoja.
Ala kayta puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mit&én terdvid esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai
sienell ja kuivaa liinalla.

Ensimmdinen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja sammuta

se. Tallgin tuotteen jadmét tai kerrostumat

palavat pois ja irtoavat.

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja! .
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ald
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, Idmmityselementtejd jne. Pida
lapset loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavid uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

Sahkouuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.

Sulje uunin luukku.

Valitse staattinen asento.

Valitse grillin korkein teho, katso Sdhkduunin
Kéyttaminen, sivu 18.

Kaytd uunia noin 30 minuuttia.

Sammuta uuni, katso Sahkduunin
Kéyttaminen, sivu 18

Grilliuuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
Kéyttaminen, sivu 27.

4. Kéyt4 uunia noin 30 minuuttia.

5. Sammuta grilli, katso Grillin kédyttaminen,
Sivu 27

o Yoavua ja hajua voi esiinty parin tunnin ajan
lensimmaisen kéyton aikana. Tamé on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan

hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmésta savua ja savunhajua.

> wno

ISERS
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K Uunin kéyttiminen

Yleisi tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja! .
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ald
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lAmmityselementtejd jne. Pidd
lapset loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavid uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:

Ole varovainen avatessasi uuninluukun,
silld sieltd saattaa tulla kuumaa hoyrya.
Poistuva hoyry voi aiheuttaa palovammoja

késiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.

Leivontavihjeita

e  Kéytd asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lammankestavia silikonivuokia.

e Kaytd ritilalld olevaa tilaa parhaalla
mahdollisella tavalla.
Aseta uunivuoka keskelle ritilda.
Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat
uunin tai grillin paélle. Ald muuta
hyllysijaintia, kun uuni on kuuma.

e Pidé uunin luukku suljettuna.

Paahtamisvihjeitd

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennysté parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kest&a noin 15—
30 minuuttia pidempéén verrattuna
samankokoiseen palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii
noin 4—5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin
10 minuuttia paahtoajan jalkeen. Lihaneste
jakautuu tasaisemmin eiké valu, kun lihaa
leikataan.
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e  Kala tulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestavaan vuokaan.

Grillausvihjeita
Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa
nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivatka ne
kuivu. Littedt kappaleet, lihavartaat ja makkarat
sopivat erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin
hyvin vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja
sipulit.

e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa
olevalle grilliritilélle tai pellin kanssa
kéytettavalle grilliritilalle niin, ettd kaytetty
tila ei ylitd IAmmittimen kokoa.

e Sijirrd grilliritila tai pellin kanssa kaytettava
ritila halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat
ritilalld, aseta uuninpelti alemmalle tasolle
kerd&dméaan rasva. Kaada
rasvankerayspellille hieman vetta
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan sopivia

elintarvikkeita.

Al4 sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdmé on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen,

Sahkouunin kayttaminen

Uuni on varustettu ponnahdusvalitsimilla, jotka

tulevat esiin, kun painat niita.

1. Paina sisadnpadin valitsimen esiin
nostamiseksi ja tee haluttu asetus
kiertamall3 valitsinta.

2. Kun kypsennys on valmis, kierra valitsin off
(yl) -asentoon ja paina valitsin siséan.



Uunin kayttdminen

Ohjelman valitsin

ON/OFF-painike

Valikkopainike

Ldmpdtila-aika nosto-/laskupainike
Kytke uuni paalle painamalla On/Off-
painiketta (2) noin sekunnin ajan.
Valitse lampétila ja toimintotila
Kun uuni on kytketty paalle, tyhjé toimintondyttd
tulee nékyviin.

- o~ N =
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Kun naytto on tassa tilassa, kypsennysaika,

kypsennyksen loppuaika ja Tehostin

(pikakuumennus) -toiminto voidaan asettaa.
uuni kytkeytyy automaattisesti pois paalta
Kymmenessa sekunnissa, jos talla ndytolla
ei tehdd yhtaén uunin asetusta.

1. Kierré ohjelman valitsinta (1) hieman oikealle

tai vasemmalle valitaksesi halutun kéyttotilan.

2. Kierra lampdtila-aika-satovalitsinta (8)
hieman suuntaan "+"tai "-" asettaaksesi
halutun 1dmpdtilan.

» Uuni kéynnistyy heti toimimaan halutussa

toiminnossa ja nostaa siséldmpétilan asetettuun

[ampdtilaan.

» Aktiiviset [Ammittimet ja suositeltu pellin sijainti

tulevat n&kyviin Toiminto-nayttoon.

» Jos lampotilaa ei ole asetettu aiemmin,

suositeltu asetetun toiminnon lampdtila nékyy

[ampdtilandytossa.

Toimntotaulukko:

Toimintotaulukko néyttad toiminnot, joita voidaan

kéyttda uunissa ja niiden vastaavat maksimi- ja

minimilampdtilat.

Ritilan asennot
Alaosan lammitin
Toimintonumero
Puhdistusasento
Tehostustuuletin
Tehostuskuumennin
Kaytto tuuletinasennossa
Grillivastus
Ylakuumennin

0  Lampiména pito

Toimintotaulukko | Subsitelty
13mpotita {2
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Hilletin

Tikelkuimenne w000
“hidag

40-220

[dmpimana

Saddettava enimmaiskypsennysaika lukuun
ottamatta [Ampimand pitdmistd, on
urvallisuussyisté rajoitettu kuuteen tuntiin.
Ohjelma peruutetaan virtakatkoksen
iimetessa. Uuni on tallgin ohjelmoitava
uudelleen.
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Kun teet s&atoja, vastaavat symbolit kellossa
ilkkuvat.

Nykyistd aikaa ei voi asettaa, kun jokin
uunin toiminnoista on kéytdss, tai jos
uunille on tehty puoli- tai thysautomaattinen
ohjelmointi.

aikka uuni ei olisi p4alla, uunin valo syttyy,
kun uuninluukku avataan.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta
Kytke uuni pois paaltd painamalla on/off-
nappainta (2) noin kaksi sekuntia.

Ritilasijainnit (malleissa, joissa on grilliritild)
On tdrkedd asettaa grilliritil4 ritilatelineeseen
oikein. Grilliritila on asetettava ritil4telineiden
véliin, kuten kuvassa.
Al anna grilliritilan olla vasten uunin takaseinda.
Siirra grilliritila4 telineen etuosaa kohti ja aseta
paikoilleen luukun avulla saavuttaaksesi hyvéan
grillaustehon.
Kéyttotilat
Téssa esitettyjen kayttotilojen jarjestys voi poiketa
aitteesi jarjestelysta.
1. Yli- ja alaldmpd

[ —
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Ruoka kypsennetdan samanaikaisesti
ylhaéltd ja alhaalta. Sopii esimerkiksi
kakuille, pikkuleiville tai kakuille ja
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pataruoille leivontavuoissa. Paista vain
yhdella tasolla.

Sopiva peltitaso nakyy néytolla.
Tuuletin tuettu yld/alalimmaolld

Ala- ja yldvastusten kuumentama kuuma
ilma jakautuu tasaisesti uunin sisalla
nopeasti tuulettimen avulla. Paista yhdella
tasolla.

Tuuletinkuumennus

Takakuumentimen kuumentama kuuma
ilma jakautuu tasaisesti uunin sisélla
nopeasti tuulettimen avulla. Se soveltuu
ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eikd
esikuumennusta tarvita useimmissa
tapauksissa. Soveltuu paistamiseen useilla
tasoilla.

Kun uuninluukku avataan, tuulettimen
moottori pyséhtyy, jotta kuuma ilma pysyy
sisdpuolella.

"3D"-toiminto

Ylaldmpd, alaldmpd ja tuuletinavusteinen
kuumennus ovat paéalla. Ruoka
kypsennetdén tasaisesti ja nopeasti joka
puolelta. Paista vain yhdell4 tasolla.




Pizza-toiminto

Alaldmpd ja tuuletinavusteinen kuumennus
ovat paalld. Sopii pizzan paistoon.
Full grill+Fan (Téysi grilli + tuuletin)

Téyden grillin kuumentama kuuma ilma
jakautuu uunin sisélld hyvin nopeasti
tuulettimen avulla. Sopii suurten lihaméaarien
grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista varten.

e Aseta lAmpdtila maksimitasolle.

e K&inna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Téysi grilli

Suuri grilli uunin katossa on kaytdssa. Sopii

suurten lihaméérien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset
annokset oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle grillaamista varten.
Aseta lampoétila maksimitasolle.
K&&nna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

10.

11.

Grilli
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Pieni grilli uunin katossa on kéytossé. Sopii

grillattaville ja paahdettaville ruokalajeille.

e Aseta pienet tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillikuumentimen
alle grillaamista varten.

Aseta ldmpdtila maksimitasolle.
Kéaanna valmistettava annos
grillausajan puolessa valissa.

Fan heating - slow

r
P
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Virran séastamiseksi voit kayttas tata
toimintoa ruoanlaitossa, jossa kayttaisit
tuuletinkuumennusta 160-220°C
l[ampotilassa. Ruoanlaittoaika kuitenkin
pitenee hieman.

Kypsennysajat suhteessa tahan toimintoon
on osoitettu "Fan heating - slow"
[Tuuletuskypsennys - hidas] -taulukossa.

Alakuumennus

|

r
r
r
r

Vain alakuumennus on kaytossa. Sopiva

pizzalle ja ruokalajin lopuksi pohjasta

ruskistamiseen.

La&mpimana pito
|

IE i N
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12.

13.

Tata toimintoa kaytetdan pitkakestoiseen

ruoan tarjoiluvalmiina pitdmiseen.
Toimii tuuletintoiminnon kanssa

*e
r | 4
r PN

Uunia ei ole kuumennettu. Vain tuuletin

(takaseindssd) on kaytdssa. Sopii
pakastetun rakeisen ruoan hitaaseen
sulattamiseen huoneenlampdon ja
kypsennetyn ruoan jadhdyttdmiseen.
Pyrolyysi - virranséastotila

7N\
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Tall& toiminnolla uuni puhdistuu itsestdan
korkeassa ldmpdtilassa. Suositeltavaa
Uunin ohjausyksikon kaytto

2 3

kevyesti likaantuneille uuneille. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kayttadksesi tata
toimintoa, ks. Sivu 28.

14. Pyrolyysi
-
r |
r
r VAN
i’ 202

Té&lla toiminnolla uuni puhdistuu itsestaan
korkeassa ldmpdtilassa. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kayttéaksesi tata
toimintoa, ks. sivu 28.
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Ohjelmanvalintapainike
On/Off-painike
Toimintovalitsin

Ajan ilmaisinkenttd
Nappainlukon symboli
L&mpdtilan iimaisinkentti
Valikkopainike
L&mpdtila-aika-saatopainike
Tehostin (nopea esildmmitys) -ilmaisin
Uunin sisalampétilan symboli
Kellosymboli

Halytyssymboli

1413 12 11 10 9

13 Kypsennysajan loppu -symboli

14 Ruoanlaittoajan symboli

Ota puoliautomaattinen toiminto kéyttoon

Tassa kaytttilassa voit s&étda aikaa, jonka uuni

on kaytossa (ruoanlaittoaika).

1. Kytke uuni paélle painamalla On/Off-
painiketta 2).

2. Kierréd ohjelman valitsinta (1) hieman oikealle
tai vasemmalle valitaksesi halutun kdyttétilan.



3. Kun uuni on kytketty paélle, paina Valikko-
painiketta (7) lyhyin valein aktivoidaksesi
Kypsennysaika-symbolin (14).

4. Kierrd lampotila-aika-saatovalitsinta (8)
hieman suuntaan "+"tai "-" asettaaksesi
kypsennysajan.

5. Aseta kypsennettdvd annos uuniin.

6. Kierrd lampotila-aika-saatovalitsinta (8)
hieman suuntaan "+"tai "-" asettaaksesi
kypsennyslampdtilan.

» Uuni kuumenee asetettuun lampdétilaan ja

pysyy siind, kunnes valitsemasi kypsennyksen

paattymisaika saavutetaan. Uunin lamppu palaa
kypsennyksen aikana.
Kaikki sisauunin lampdtilasymbolin (10)
lohkot syttyvét, kun uuni saavuttaa asetetun
|ampotilan.

7. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu]
tulee nakyviin nayttdon ja kuuluu aanimerkki.

8. Hiljennd hélytys painamalla Valikko- (7) tai
on/off (2) -painiketta.

» Halytys on hiljennetty, uuni on kytkeytynyt pois

paalta automaattisesti ja nykyinen aika nakyy

naytossa.

Taysautomaattiseen kayttdon siirtyminen

Téssé toimintatilassa voit séataa ruoanlaittoajan

ja ruoanlaiton paattymisajan.

1. Kytke uuni pdélle painamalla On/Off-
painiketta (2).

2. Kierré ohjelman valitsinta (1) hieman oikealle
tai vasemmalle valitaksesi halutun kéyttotilan.

3. Paina Valikko-painiketta (7) lyhyin vélein
aktivoidaksesi kypsennysaikasymbolin (14).

4. Kierrd lampotila-aika-saatovalitsinta (8)
hieman suuntaan "+"tai "-" asettaaksesi
kypsennysajan.

5. Paina Valikko-painiketta (7) lyhyin vélein
aktivoidaksesi kypsennysajan
paattymissymbolin (13).

6. Kierrd lampotila-aika-saatovalitsinta (8)
hieman suuntaan "+"tai "-" asettaaksesi
kypsennyksen paéttymisajan.

» Kun olet asettanut kypsennyksen pédttymisajan,

kypsennyksen paattymisajan symboli (15) pysyy

valaistuna.

7. Aseta kypsennettdva annos uuniin.

8. Kierrd lampotila-aika-saatovalitsinta (8)
hieman suuntaan "+"tai "-" asettaaksesi
kypsennyslampotilan.

» Uunin ajastin laskee automaattisesti

kypsennyksen aloitusajan paattelemalla ruoan

kypsennykseen kuluvan ajan asettamasi
ruoanlaittoajan paéttymisen perusteella. Valittu
toimintotila aktivoituu, kun ruoanlaiton aloitusaika
alkaa ja uuni on ldmmitetty asetettuun

[Aampotilaan. Uuni sdilyttad tdman lampdtilan

ruoanlaittoajan loppuun saakka. Uunin lamppu

palaa kypsennyksen aikana.

Kaikki sisduunin [ampdtilasymbolin (8)
0 lohkot syttyvat, kun uuni saavuttaa asetetun
|ampdtilan.
9. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu]
tulee ndkyviin ndyttdon ja kuuluu aanimerkki.
10. Hilienn& hélytys painamalla Valikko- (7) tai
on/off (2) -painiketta.
» Hélytys on hiljennetty, uuni on kytkeytynyt pois
paalté automaattisesti ja nykyinen aika nakyy
naytdssa. Uunin lamppu sammuu.
Jos haluat peruuttaa asettamasi

puoliautomaattisen tai automaattisen
ohjelmoinnin, ruoanlaittoaika on nollattava.

Tehostimen asettaminen (nopea
esilimmitys)
Voit kuumentaa uunin haluttuun lampdtilaan
nopeammin kayttamalla Tehostin (nopea
esilammitys) -toimintoa.
ehostin voidaan asettaa vain uunin ollessa
padll4. Tehostinta ei voi valita sulatus- ja
puhdistusasennossa. Tehostinasetukset
peruutetaan virtakatkoksen iimetessa.

1. Paina Valikko-painiketta (7) lyhyin valein,
kunnes Tehostin (nopea esilammitys) -
symboli (9) on aktiivinen.

» "OFF™ tulee nakyviin nayttoon.

2. Kierrd lampotila-aika-saatovalitsinta (8)
hieman suuntaan "+" aktivoidaksesi
Tehostin-toiminnon.

» Kun tehostin on aktivoitu, On tulee nékyviin

nayttdon ja Tehostin-symboli pysyy valaistuna.

» Tehostinsymboli katoaa nékyvisté, kun uuni

saavuttaa asetetun I&mpdtilan ja uuni palautuu
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toimimaan toiminnolla, jossa se oli ennen

tehostintoiminnon kayttoa.

3. Voit deaktivoida Tehostin-toiminnon
painamalla Valikko-painiketta (7) lyhyin vélein,
kunnes tehostinsymboli (9) aktivoituu.

» On tulee ndkyviin nayttoon.

4. Kierrd lampotila-aika-sdatovalitsinta (8)
hieman suuntaan "-" deaktivoidaksesi
Tehostin-toiminnon.

» "OFF" tulee nékyviin nayttdon.

Néappdéimistolukon kaytto

Néppdinlukon aktivoiminen

Voit estdd uunin kayton aktivoimalla

nappéainlukkotoiminnon.

Néppéinlukkoa voidaan kéyttad sekd uunin
ollessa padlla ettd pois pdaltd. Uuni voidaan
kytked pois paalta pitamalla on/off-
painiketta (2) painettuna 2 sekuntia, vaikka
nappdinlukko olisi aktivoitu uunin ollessa
paalla,

1. Paina ndppdintd (7) lyhyin vélein, kunnes
nappainlukkosymboli (5) on aktiivinen.

» "OFF" tulee nakyviin nayttdon.

2. Kierrd valitsinta (8) hieman suuntaan +'
aktivoidaksesi néppéinlukkotoiminnon.

2 3

1413 12 11

Ohjelmanvalintapainike

On/Off-painike

Toimintovalitsin

Ajan ilmaisinkentta

Nappainlukon symboli

L&mpdtilan iimaisinkentta

Valikkopainike

L&mpdtila-aika-saatopainike

Tehostin (nopea esilammitys) -ilmaisin
0 Uunin sisaldmpétilan symboli

—“ OO0~ wWwnN =
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» Kun néppdinlukko on aktivoitu, "On" tulee

nakyviin ndyttdon ja ndppainlukkosymboli pysyy

valaistuna.

Nappdinlukon deaktivointi

1. Paina ndppaintd (7) aktivoidaksesi
ndppdinlukkosymbolin (5).

» On tulee nakyviin nayttoon.

2. Kierrd valitsinta (8) hieman suuntaan *-*
deaktivoidaksesi ndppéinlukkotoiminnon.

» Kun néppéinlukko on deaktivoitu, “OFF”

tulee nékyviin ndyttdon ja nappdinlukkosymboli (5)

katoaa nékyvisté.

Uunin ndppdimet eivat toimi, kun
nappainlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappainlukkoasetuksia ei voi peruuttaa
virtakatkoksen iimetessé.

Kellon kdyttaminen halytyksena

Voit kéyttaa laitteen kelloa min4 tahansa
hélytyksen tai muistutuksen antajana
kypsennysohjelmoinnin lis&ksi.

Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin.
Sita kdytetadn vain varoittamiseen. Tama on
kaytannollistd, kun esimerkiksi haluat kaantaa
uunissa olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.
Hélytyskello antaa d&nimerkin, kun asettamasi
aika on kulunut.

10 9

11 Kellosymboli

12 Halytyssymboli

13 Kypsennysajan loppu -symboli
14 Ruoanlaittoajan symboli



Kellon kdyttdminen hélytyksena

Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
oimintoihin. Sit4 kéytetdan vain
aroittamiseen. Tama on kaytannollista, kun

esimerkiksi haluat k&antaa uunissa olevaa

ruokaa tiettyyn aikaan. Halytyskello antaa
adnimerkin, kun asettamasi aika on kulunut.

- M_aksimli hélytysaika on 23 tuntia ja 59
1 minuuttia.

Halytyskelloa voidaan kéyttad seka uunin
ollessa padlla ettd pois paalta.

3. Kun hélytysaika on lopussa, halytyssymboli
alkaa vilkkua ja kuuluu hélytyssignaali.

4, Halytys lakkaa painamalla mitd tahansa
nappéinta.

Jos haluat peruuttaa hélytyksen:

1. Paina Valikko-painiketta (7) lyhyin valein,
kunnes halytyssymboli {12 on aktiivinen.

2. Kierrd lampotila-aika-saatovalitsinta (8)
hieman suuntaan "-", kunnes "00:00" nakyy
naytossa.

Ruoanlaittoaikataulukko

Hélytyksen asettaminen

1. Paina Valikko-painiketta (7) lyhyin vélein,
kunnes halytyssymboli (12) on aktiivinen.

2. Kierra lampdtila-aika-satovalitsinta (8)
hieman suuntaan "+"tai "-" asettaaksesi
hélytysajan.

» Halytyssymboli pysyy valaistuna ndytdssd, kun

halytysaika on asetettu
Ruokalal

aman kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat
0 oivat vaihdella ruoan lampdtilan,
koostumuksen, tyypin samoin kuin omien
ruoanlaittokéytantojesi mukaan.

Leivonta ja paahtaminen

Ensimmainen teline uunissa on alateline.
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200 20 15 20

paist siten 180 190
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pata — sitten 190
L T
— Sitlen 180
— sitten 180 ... 190
R Sitten 180 190

Kalkkuna (5,5 kg) L 1 25 min 250/maks.
smen180 190
EE—t e EEEEEEE - IS
Sittlen 180 190
& nu

Kun laitat ruokaa kahdella pellilla yhta aikaa, aseta uunipelti ylidtasolle ja leivinpelti alatasolle.
* Esildmmitystd suositellaan kaikille ruoille.

(**) Esikuumennusta vaativassa ruoanlaitossa
esikuumenna uunia paistoajan alussa, kunnes -
uunin ldmpétilasymboli (8) nousee korkeimmalle 4 avaa uuniniuukkua Hitaan paistotilan
tasolle. aikana.

Hitaiden paistoaikojen taulukko

A4 muuta paistoldmpdtilaa, kun
paistaminen Hitaassa paistotilassa on
alkanut.
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Esildmmita 6—7 minuuttia.

Valkoiset/punaiset lihat on pyGréytettava pannulla ennen ruoanlaittoa ja ruskistettava.

Leikkopapuja on keitettdva vedessd 30 minuuttia ennen ruoanlaittoa. Purkkipapuja voi kdyttaa

sellaisinaan.
Astian peittdminen ruoanlaiton aikana parantaa tulosta.
Kakunleivontavihjeita e Jos kakku on paistunut hyvin sisélta, mutta
e Jos kakku on liian kuivaa, nosta lamptilaa on tahmea ulkopuolelta, kdytd vahemmén
noin 10 °C ja |yhenné pais’[oaikaa. nestetta, laske |amp0t|laa ja lisad
e Jos kakku on kostea, kédytad vahemman paistoaikaa.
nestettd tai laske ldmpdgtilaan 10 °C. Leivontavihjeitd
e Jos kakku on lilan tumma pinnalta aseta se e Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta
alemmalle tasolle, laske lampdtilaa ja lisad l[ampdotilaa noin 10 °C ja lyhenna
paistoaikaa. paistoaikaa. Kostuta taikinakerroksia
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maidosta, dljystd, kananmunasta ja 2. Aseta grillaustoiminto kiertdmalla ohjelman

jogurtista tehaylld seoksella. valitsinta (1) hieman oikealle tai vasemmalle.
e Jos leivonnaisten paistaminen vie likaa 3. Kierrd [ampotila-aika-séatovalitsinta (2)
aikaa, tarkista, ettei taikinan paksuus ylita hieman suuntaan "+"tai "-" asettaaksesi
pellin korkeutta. halutun 1&mpétilan.
e Jos leivonnaisen yldpuoli paistuu likaa Grillin sammuttaminen

mutta alaosa ei ole paiStUnUt kunnolla, 1. Kytke uuni pOiS paalta painamalla on/off-

varmista, etté leivonnaisessa kaytettya nAppaintd (14) noin kaksi sekuntia.
kastiketta ei ole liikaa leivonnaisen pohjalla. —

Pyri levittdmaan kastiketta tasaisesti Ritilan asennot
taikinakerrosten véliin ja leivonnaisen paalle

tasaisen paiston varmistamiseksi. vasten uunin takaseinda. Siirrd grilliritila4 telineen

etuosaa kohti ja aseta paikoilleen luukun avulla

Paista leivoinnainen paistotaulukon saavuttaaksesi parhaan grillaustehon.
ohjeistaman tilan ja ldmpdtilan mukaan. Jos

leivonnaisen alaosa ei edelleenkadn paistu
riittdvasti, aseta pelti yhtd tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
liikaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat séilyttavat
ruokalajin nesteet.

e Jos kasvisruoat eivét kypsy kunnolla, keiti
kasvikset etukiteen ja kisittele purkkiruoan o YAl kyta ylatasoa grillaukseen.
tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kayttdminen

VAROITUS : :
Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi. Grillaukseen sopimattomat ruoat
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
palovammojal korkeaan grillausldmpdtilaan sopivia
elintarvikkeita.
Grillin kytkeminen péélle Al3 sijoita ruokaa liian kauas grillin
1. Kytke uuni padlle painamalla On/Off- takaosaan. Tamd on kuumin alue ja
nappdinté (14) noin sekunnin ajan. rasvainen ruoka voi syttyd tuleen.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko
Sahkaogrillilla grillaaminen

B

Vasikankyljykset 25...30 min.
Boihoepn
riippuen paksuudesta
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[} Kunnossapito ja huolto

Yleisi tietoja
Laitteen kéyttoikd pitenee ja yleiset ongelmat
vahenevat, jos tuote puhdistetaan séanndllisesti.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla
liinalla ja pyyhi ne kuivaksi.

VAARA:

Kytke laitteesta sahko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Sahkoiskun vaara!

l VAARA:

Anna laitteen jadhtyd, ennen kuin
puhdistat sen.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

e Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen. Nain ruokajadmét on
mahdollista poistaa helpommin ja valttaa
niiden palaminen kiinni, kun liettd kaytetdan
seuraavan kerran.

e |ieden puhdistamiseen ei tarvita erityisid
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttaa
l[ammint4 vettd ja pesuaineliuosta, pehmedé
liinaa tai sientd ja kayttda kuivaukseen
kuivaa linaa.

e Varmista aina ettd ylimaardinen neste
pyyhitadn aina hyvin pois puhdistuksen
jalkeen ja roiskeet kuivataan valittdmésti.

o Al kéytd happoja tai kloridia
ruostumattoman teraksen tai lasipintojen ja
kahvan puhdistukseen. Kaytd pehmedé
liinaa ja nestepesuainetta (ei hankaavaa)
noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.
Muista pyyhkid vain yhteen suuntaan.

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

14 kéyta puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mit&én ter&vid esineitd.

Ala kayta laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, sillé ne voivat aiheuttaa
sahkaiskun.
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Ala poista saatdnuppeja/valitsimia
ohjauspaneelin puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseindn puhdistaminen
1. Irrota sivutelineen etuosa vetamalla sitd
sivuseindstd vastakkaiseen suuntaan.

Pyroliittinen itsepuhdistus

VAARA:

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Ald kosketa liettd ja pida lapset poissa sen
luota itsepuhdistuksen aikana. Odota
vahintddn 30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Uuni on varustettu pyroliittisella

puhdistusjarjestelmélld. Uuni Iammitetdan noin

480 °C ldmpdtilaan ja lika palaa tuhkaksi.

Toimenpiteen aikana voi syntya runsaasti savua.

Jarjesta hyva iimanvaihto. Pyrolyysimenetelméa

tulee kayttda aina uunin noin 10 kdyttokerran

jalkeen.

1. Irrota uunista kaikki lisévarusteet. Ala unohda
irrottaa sivutelineitd uunista, joka on
varustettu niilla.

2. Ennen puhdistusjaksoa puhdista lika
ulkopinnoista ja uunin sisépinnoista kostealla
liinalla.




Ala puhdista luukun tiivistetta.
Lasikuituinen tiiviste on hyvin herkk ja
oi vahingoittua helposti.

Jos uuninluukun tiiviste on vaurioitunut,
vaihdata se valtuutetulla huollolla
uuteen.

3. "Pyrolyysi" $e¢ Valitse pyrolyyttinen toiminto

e (itsepuhdistus).

222€C0 Jos yuni ei ole erityisen likainen,

suositellaan kéaytettavaksi taloudellista

puhdistustoimintoa.

Jos tété toimintoa kdytetddn voimakkaasti

likaantuneille pinnoille, puhdistus ei ole riittava.

000

Téssa tapauksessa pyrolyysitoimintoa ¢2¢ tulee

Kéytta4, kun taloudellinen puhdistussykli #¥%eco

on lopussa.

[tsepuhdistukseen kuluva aika tulee néayttoon.

Kestoaikaa ei voi saataa.

[tsepuhdistusjakson paattymista voi sdataa.

oidenkin lintujen terveys on erityisen

herkké itsepuhdistusjakson aikana
isyntyville hoyryille. Siirré linnut aina
toiseen suljettuun ja hyvin tuuletettuun
huoneeseen. Tuuleta keittiota hyvin
itsepuhdistusjakson aikana.

4. Uuninluukkua ei voi avata ja ndytdssé nékyy

lukkosymboli . itsepuhdistuksen ajan.
Luukku pysyy lukittuna jonkin aikaa
pyrolyysitoiminnon paatyttyd. Al yriti avata
uuninluukkua vékisin kahvasta ennen kuin

Iukkosymboll . on kadonnut.
5. Irrota puhdistuksen jélkeen likajadmat
etikkavedelld.

Uuninluukun puhdistaminen

Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa
kéyttad lammintd vetta ja pesuaineliuosta,
pehme&a liinaa tai sientd ja kayttad kuivaukseen
kuivaa liinaa.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2)
etuluukun oikealla ja vasemmalla puolella
painamalla niit4 alas, kuten kuvassa on
naytetty.

1 2 3
1 Luukku

2 Sarana
3 Uuni

3. Avaa etuluukku puoliksi auki.

4. Poista etuluukku vetdmalld sita ylospain,
jolloin luukku vapautuu oikeasta ja
vasemmasta saranasta.

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jérjestyksessd
Juukun takaisin asentamiseksi. Ald unohda
sulkea Kiinnikkeitd saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.

Ala kéayta voimakkaita hankausaineita tai
erdvia metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa
pintaa ja vahingoittaa lasia.
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Luukun sisélasin irrottaminen
Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

1. Avaa uuninluukku

Muoviosa

]
2 Kehikko
2.

Veda itsedsi kohti ja irrota etuluukun
yldosaan asennettu muovinen osa (1),

51234

Sisin lasipaneeli

Toinen sisdlasipaneeli
Kolmas sisélasipaneeli
Ulkolasipaneeli

Muovinen lasipaneelirako-Ala

o B~ W N =
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Kuten kuvassa, nosta sisinta lasipaneelia hieman

suuntaan A ja veda se ulos suunnassa B.

4. Poista toinen ja kolmas lasipaneeli
toistamalla sama toimenpide.

Ensimmaéinen vaihe luukun
uudelleenkokoamisessa on toisen ja kolmannen
sisdlasipaneelin (2, 3) uudelleen asentaminen.
Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin viistetty kulma
niin, etté se nojaa muovisen raon viistettyyn
kulmaan.
Koska toinen ja kolmas sisélasipaneeli ovat
keskendan vaihdettavia, niiden
asennusjarjestyksell ei ole merkitysta.
Kun asennat sisimmén lasipaneelin (1), varmista,
ettd paneelin painettu puoli on kohti toista
lasipaneelia.
On tarkead asettaa kaikkien sisélasipaneelien
alakulmat alempiin muovirakoihin (5).
Tydnnd muoviosaa kohti kehysta, kunnes kuulet
"naksahduksen"”.
Kaikki lasipaneelit on asennettava uudelleen
puhdistuksen jalkeen.




Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun
vaihtamista, ettd laite on kytketty pois
verkkovirrasta ja jaahtynyt vélttdaksesi
sahkdiskun vaaran,

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

Uunin lamppu on erikoissahkdlamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintdan 300 °C.
Lisétietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 10.
Uunin lamppuja on saatavilla valtuutetuilta

huoltoedustajilta.

.ampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Jos uunin lamppu on pyorea:
1. lrrota liesi verkkovirrasta.

2. Irrota lasisuojus Kiertdmallé sita vastapdivan

3. Vedd uunin lamppu ulos istukasta ja vaihda

se uuteen.
4. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.
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Antd. >>> Tdmd ei ole vika,

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi
se uudelleen tarvittaessa.
e |aitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitinté.
e Ohjauspaneelin painikkeet/valitsimet/nappaimet eivét toimi. >>> Néppdiniukko saattaa olla
_kaytdssd. Ota se pois kaytdsté. (Katso Néppéimistolukon Kéyttd, sivu 24 )
Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkdt. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittagssa.

e Toimintoa ja/tai ldmpétilaa ei ole asetettu. >>> Aseta toiminto ja ldmpdtila Toiminto- ja/tai
lampdtilanvalitsimella/-néppéimelld.

e \Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko séhkdt. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittagssa.

0s et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi timén osan ohjeita, ota

hteyttd valtuutettuun huoltoedustajaan tai
jalleenmyyjaén. Ala yrit4 korjata viallista
aitetta itse.
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